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Inovacia Vsetky vyrobky BORA v pre i
Aréoma Takto zostanu potraviny dlhSie Cerstvé

InSpiracia Prirodné kamene v zivotnom priestore kuchyne



EDITORIAL

Premena kuchyne z funkéného miesta na skutoCny
priestor pre Zivot, zjednoduSenie varenia pomocou
inovativnych vyrobkov a umoZnenie zdravého
Zivotného Stylu - to bolo vzdy nasim cielom. Od
roku 2007 sme symbolom efektivneho odsavania
vyparov a G¢inného filtrovania pachov. Toto vSetko sa
spdja vo vyrobkoch s tymi najvySSimi poZiadavkami
na vzhlad, jedineénym konceptom obsluhy
a mimoriadne jednoduchym Gistenim.

Nasu ideu kuchyne ako skuto&ného priestoru pre Zivot

sme v roku 2021 dialej rozvinuli s parnou rarou BORA X BO. Nasu vasen - paru -
vyuZivame v jej najkrajSej podobe na dosiahnutie rychlych a jednoduchych
profesionalnych vysledkov doméaceho varenia. S maximélnou odhodlanostou
spochybriujeme status quo, aby sme dokazali vyvijat nekonvencné rieSenia pre
kuchynu, ktoré budd na mieru $ité poziadavkam naSich zakaznikov a zakaznicok.
Vzdy mame v Gmysle: Poméct fludom komplexne v tom, aby dosiahli lepSie
vysledky pripravy jedal a zaZili v kuchyni nie€o mimoriadne.

Doteraz zname zazitky od znacky BORA sme rozsirili o produktové novinky, ktoré
sa netykaju len varenia. Cerstvo premyslené, pri nasich chladiacich a mraziacich
systémoch BORA Cool a Freeze sa inteligentny vzhlad snubi s efektivnym
chladenim. Osvetlite priestor svojej kuchyne funkéne a s decentnym akcentom
so svietidlami BORA Horizon a BORA Stars. Postarajte sa so vstavanou
vékuovackou BORA QVac o dlhsiu trvanlivost svojich potravin bez toho, aby ste
prisli o intenzivnu chut. Systém BORA M Pure rozsiruje svet nasich kompaktnych
systémov odtahu par maximalne flexibilnym spdsobom.

A mame este jeden d6vod na radost: V srdci odvetvia kuchynského nabytku vo
vychodovestfalskom meste Herford poskytuje nase nové stredisko BORA Herford
na ploche viac ako 2 000 m? priestor pre BORA Academy, $koliace stredisko pre
obchodnych partnerov, vlajkovd predajiu, reStauraciu, ako aj rézne vystavné
plochy partnerskych spolo€nosti z oblasti stavebnictva, byvania a zariadovania.
Stredisko BORA Herford je tak otvorené priamemu dialégu s naSimi koncovymi

a zazite znaCku BORA na vlastnej koZi - teSime sa na vas.
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PRINCIP BORA

Princip
BORA

Fyzika mbze byt tak krasna.

Znacka BORA je priekopnikom v efektivnom filtrovani pachov -
s revoluénymi systémami odtahu par, parnou rdrou BORA X BO
a chladiacimi systémami BORA.

6 CASOPIS BORA
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Vypary z varenia stlpaji
rychlostou maximélne jeden
meter za sekundu. Systémy
odtahu par BORA odsévaju paru
smerom nadol rychlostou cca Styri
metre za sekundu. Vznika pritom
prie€ne pradenie, ktoré je vacésie
ako rychlost stipania vyparov.
Vdaka tomu sa vypary a pachy
efektivne odsavaji smerom nadol.

V rdre BORA X BO sa vypary
vzniknuté pri naparovani,
peceni peciva a masa
odsaju automaticky dozadu
eSte pred otvorenim dvierok
rdry. Pachy sa efektivne
naviazu na filter s aktivnym
uhlim, ktory sa nachdadza
nad priestorom na varenie.

J

V chladiacich systémoch
BORA sa dbé na permanentnd
a optimalnu cirkulaciu
vzduchu, aby potraviny
vydrZzali dlhSie ¢erstvé. Pachy
sa okrem toho neutralizuju
pomocou integrovaného
pachového filtra.
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Zazite znacku BORA v Herforde

Vo vychodovestfalskom centre nemeckého odvetvia kuchynského
nébytku otvorila znacka BORA v roku 2023 dalS$iu ikonickd
budovu. Okrem vlajkovej predajne (,flagship store“) ponuika na
ploche va¢sej ako 2 000 m? priestor pre mimoriadne zazitky

s produktmi a kulinarske pdzitky. Spolo¢nost BORA vytvéra stale
viac miest, okrem iného v Mnichove, Sydney a Londyne, na
ktorych moze predstavit svoje produkty koncovym zékaznikom.
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Odsévanie par nadol prindSa revoliciu do kuchyne
/N ( a dopyt po integrovanych systémoch odtahu pér

stipa. Okrem modularnych systémov sa vyvijaju aj
kompaktné systémy v Standardnych rozmeroch

‘ a znaCka BORA nezahéla ani po uvedeni parnej rury
BORA X BO na trh - v roku 2023 predstavila svoje
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0Od napadu k celosvetovému tspechu

1
Histéria znacky BORA zacala v roku 2005 v centre werkhaus

v meste Raubling (Bavorsko) vyvojom prvych prototypov

systémov odtahu pér, ktoré odsavali vypary smerom nadol.

Po zaloZeni firmy BORA Liftungstechnik v roku 2007,
rasticom Uspechu a celosvetovej expanzii po¢as nasledujdcich
rokov sa v roku 2015 firma prestahovala do ,,vyskovej budovy“
v Raublingu (obrazok dole). Odvtedy prebieha Gispesny vyvoj = Q . . ‘
a uvadzanie vstavanych kuchynskych spotrebiov na trh ‘ @ @
s vyhladom na Alpy v obciach Niederndorf (obrézok hore)

a Raubling a vyrobky sa predavaji do viac ako 60 krajin.

chladiace a mraziace systémy, osvetlenie, vstavanu

l a_L Aﬁ vakuovacku BORA QVac a systém BORA M Pure, ¢o je
]1_

najflexibilnejsi z kompaktnych systémov odtahu pér.

Profesionalny vykon na doma Jedinecné zazitky vysoko vo vzduchu
A T Znacka BORA rozsirila v roku 2021 Vyrobky BORA si moZete vyskiSat naZivo v prestavanej sklenej
\ svoj produktovy sortiment o dal$i kocke, a to vo vySke 30 metrov. Navstevnikov tam rozmaznéavame
(AL T O | inovativny spotrebi¢, ¢im prenikla do nielen vyhladom, ktory vyraza dych, ale aj réznymi dobrotami.

J el [ _ Zivotného priestoru kuchyne. Rdra na

/ P | leg pecenie Flex BORA X BO vyuZziva paru
=4 % v jej najkrajSej podobe, najma na
\ l | | (‘ | pecenie peciva a varenie, a to na

™ | |__| n | profesiondlnej Grovni, ale u vas doma.

Prvotriedna aj v cyklistike

Od roku 2015 je spolo¢nost BORA hlavnym sponzorom
profesiondlnej cyklistiky, od roku 2017 sprevddzame svoj vlastny
cyklisticky tim BORA - hansgrohe na UCI WorldTour, ¢o je prva
liga profesionalnej cyklistiky. Senza¢nym vitazstvom Jaia

— Hindleyho na pretekoch Giro d’ltalia v roku 2022 si tento
I, tim vyjazdil prvé p6édium na Grand Tour, ako aj prvé

celkové vitazstvo a rozSiruje tak povedomie o znacke
— I ! . BORA aj mimo kulinarskej oblasti.
=
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Priestor na zivot

BORA ponuka mnoho vyhod - vasa kuchyna na
tom modze len ziskat. A vy, samozrejme, tiez.
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Cerstvy vzduch a

neruseny vyhlad

BORA odséava pachy a tukové
Gastice tam, kde vznikaju, o z nej
robi priekopnika v oblasti filtrovania
vzduchu. So znackou BORA jedlo
varite, peCiete a skladujete ako na
Serstvom vzduchu a pritom mate

neruSeny vyhlad na to najddlezitejSie:

usporiadané potraviny, dobré jedlo

a prijemného partnera na rozhovor.
Ziadne neprijemné pachy, Ziadna
para v zornom poli, Ziadne zahmlené
okuliare, Ziaden obmedzeny vyhlad.

Jednoduché ovladanie

VSetky spotrebice BORA presvedcia
svojim intuitivnym ovladanim -
klepnutim alebo potiahnutim na
dotykovej ploche varnej dosky,

rdry BORA X BO a chladiacich

a mraziacich systémov, otocenim
ovladacieho kolieska, ako aj
funkciou timenia svetla a ovladanim
gestami na osvetleni BORA sa

z varenia a jedenia stane zazitok.

VYHODY

Nadcasovy vzhlad

Vd'aka minimalistickému dizajnu
znacky BORA a vynechaniu
zbyto¢nych hrén sa spotrebice
plynule zaclenia do kazdej kuchyne.
Od matného gierneho montézneho
ramu rary BORA X BO az po drevené
prvky prislusenstva chladnicky -
BORA stavia vzdy na kvalitné
materidly. Tie v priestore ideélne
vyniknu vdaka premyslenému
osvetleniu. Zjednodusené a dokonalé
az do posledného detailu.

Lahké Cistenie

BORA presvedgi aj vo vSedny den:
V8etky pohyblivé ¢asti systémov
odtahu pér sa daji jednoducho
odobrat a vygistit v umyvacke
riadu. Robustné, kvalitné
materidly, z ktorych su produkty
vyrobené, su odolné proti
poskriabaniu a odretiu. Vdaka
minimalistickému dizajnu su
vSetky plochy dobre pristupné -
od hygienicky Cistej chladnicky
aZz po samocistiacu parnu raru
maju vSetky vase kuchynské
spotrebice vzdy Ziarivy vzhlad.

Najvyssi vykon

S vyrobkami BORA varite a pediete
ako profesiondl a svoje potraviny
chladite efektivne a usporiadane.
Dosiahnete rovnaké vysledky
pripravy, vyuzijete optiméalne
rozloZenie tepla a vedenie vzduchu.
Okrem toho poskytuja vyrobky
BORA maximdlny dlozny priestor

a individualnu slobodu pri
projektovani a vd'aka premyslenej
technike aj dokonalé vysledky
varenia, a to Uplne bez neprijemnych
pachov alebo rusivych zvukov.

CASOPIS BORA 11



DIhsie
CHUTNE

Ovocie a zelenina si zachovaju svoju
cerstvost a chrumkavost len kratko. Tak to
ani nahodou. Vdaka inovativnhym spotrebicom
znacky BORA zostanu potraviny cerstvé dlhsie.

Text KATHRIN HOLLMER

Ked' bol vynélez chladiarenskych pultov

a konzerv eSte hudbou dalekej budtcnosti,
museli si ludia dobre premysliet, ako udrzat
potraviny Cerstvé. Uz v starSej dobe kamenne;j
susili, solili a fermentovali mdso a plody.

V starom Egypte nakladali [udia zeleninu do
octu a medu a v antickom Ryme sa potraviny
adili, susili alebo nakladali do soli. V- 19. storo¢i
sa vynasli konzervy a skonStruovali prvé
mraznicky. Dnes si uz bezny den bez chladiacich
a mraziacich systémov nedokazeme predstavit.
Vyvoj chladni€iek neustéale prebieha, aby si
ovocie, zelenina, maso, ryby a mliene vyrobky
udrzali €erstvost a arému eSte dlhSie a zachovali
si cenné zlozky. Spravnym skladovanim

a spracovanim mozete tak mat doma vzdy
cerstvé potraviny bez toho, aby, ste museli kazdy
den chodit nakupovat. Optimalnym chladenim

v chladiacich a mraziacich systémoch BORA

a vakuovanim, napriklad zvyskov, pomocou

vékuovacky BORA QVac sa zniZi mnoZzstvo
odpadu a uSetria sa peniaze. Rdzne potraviny,
najma zelenina a ovocie, nemaju radi chlad.
Napriklad mrkva: Od detstva az do vysokého
veku ¢loveka st mrkvy stc¢astou mnohych
stravovacich kultdr na celom svete a poskytuju
cenné ziviny. MdZete si ich po cely rok kupit

v supermarkete, od juna do oktébra sa zberaju
v Eurépe z vonkajsich ploch a v stikromnych
zahradach. Korenova zelenina ale rychlo straca
vlhkost a arému a aby zostala chrumkava

a vonava, musi sa skladovat v chlade a pri
vysokej vihkosti. V priecinku na zeleninu beznej
chladnic¢ky zostane chrumkava az desat dni.
Chladiace a mraziace systémy BORA vyrazne
predizia Gerstvost potravin vd'aka presne
nastavitelnej teplote a priestoru BORA Fresh
zero. Mrkvy a jablké vydrZia o asi 40 dni dlhSie,
kapusta az o dvanast dni a Salat az o jedenast
dni. Kivi dokonca vydrzi Cerstvé az 48 dni.

INSPIRATION




INSPIRATION
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A vdaka Setrnému chladeniu sa nestracaju
cenné vitaminy a mineraly. Pri mrkve ide
okrem iného o provitamin A, vitamin C, kalium

a zelezo. Aby ovocie a zelenina vydrzali Cerstvé
¢o najdlhsie, mali by sa umyt aZ tesne pred
konzumaciou, inak sa rychlejSie pokazia a stratia
chut. Z mrkvy napriklad odstrante obal predtym,
ako ju vlozite do chladnicky, a dbajte na to, aby
ste najprv spracovali otl€ené plody alebo plody
s poSkodenou Supkou.

Ovocie a zeleninu méZete navySe zamrazit az

na 15 mesiacov. Predtym ich vzdy odistite od
zvySkov zeminy a umyte. Mnohé druhy zeleniny,
ako je hrach, fazula, ruzic¢kovy kel, brokolica,
kalerab a pér, by ste mali predtym oblansirovat,
baklazén a kel ku€eravy sa musia predtym
uvarit. Mrkvu, papriku a hriby mézete zamrazit
v surovom stave. Aby ste prediSli Skvrnam
spbsobenym mrazom, dbajte na to, aby obal
priliehal na potraviny ¢o najtesnejSie a nebol

Hore: Cerstvé priamo

z hriadky - a mrkva

a podobné zelenina sa
musi uskladnit spravne,
aby vydrzala dlho Cerstva.

Vpravo: Vékuujte potraviny
a vakuovackou BORA QVac
a predizte ich Gerstvost az
na trojndsobok.

v iom Zziadny vzduch. Ak vakuujete potraviny
pomocou vstavanej vékuovacky BORA QVac,
vydrzia az trikrat dlhSie bez toho, aby stratili
arému alebo Cerstvy vzhlad. Ak ich potom
zmrazite, prediZite ich trvanlivost este viac.
Chladiace a mraziace systémy BORA chrania
potraviny technolégiou No Frost pred neZelanou
tvorbou ladu a Skvrnami sposobenymi mrazom.
Mrkva sa d& vyuZit rozmanitym spdsobom, chuti
surova, varena, nakladand alebo odstavena.
Pomocou vakuovacieho uzaveru a funkcie
»,Opatovné zatvorenie flias“ vdkuovacky BORA
QVac si mozete mrkvovy Stavu uzivat dlhsie.

So spotrebimi BORA mbZete nielen predizit
trvanlivost mrkvy, ale ju aj kreativne a rychlo
spracovat. Cerstvo vychladena vnesie do
ovocnych a zeleninovych smoothie prijemnu
sladkost. V parnej rire BORA X BO mdZete

z mrkvy upiect mimoriadne chrumkavé
zeleninové Cipsy. Alebo mdZzete vakuovackou

Fotografia: Stocksy/Darren Muir (1)

BORA QVac namarinovat a vakuovat chutné
okorenené mrkvy a pripravit ich v parnej rire
BORA X BO. Néapady na recepty najdete na
strane 16 a 17.

Ako spravne skladovat potraviny

v chladnicke?

Chladiace a mraziace systémy BORA maju
vhodnu teplotnud zénu pre vSetky potraviny.
Uplne dole sa nachadza najchladnejsia zéna
BORA Fresh zero s teplotou asi 0 °C - v nej
uskladnite vSetko, ¢o mé zostat jedlé dlhSie.
Praktické: Vd'aka rovhomernému rozloZeniu
chladu méZete pokrmy umiestnit v chladiacom
priestore podla svojho individualneho systému.
Vani¢ka BORA Fresh zero s uzatvorenym
krytom na reguléciu vihkosti je vd'aka vysokej
vzduchotesnosti idealna na citlivé potraviny,
ako napriklad nezabalena zelenina a ovocie. Vo
vaniCke bez krytu na reguldciu vlhkosti sa citia

Dole: Chladiace a mraziace Hore: Kreativne a rychle
systémy BORA ponukaju ideélny spracovanie Cerstvej
priestor na skladovanie a teplotny zeleniny a ovocia s parnou
rozsah pre v3etky potraviny. rdrou BORA X BO.

INSPIRATION

Cca5°C

Mlie¢ne produkty, syry, otvorené
jedla, zavaraniny, vajcia, maslo,
marmelédy, dressingy a tuby

Takmer 0 °C (BORA Fresh zero)
Nebalené ovocie a zelenina \
s krytom na regulaciu teploty H

—_— LA T
\ \ ?y)\*’fb‘&) */_’,/:1
Takmer 0 °C (BORA Fresh zero) NS =
Maso, ryby, morské plody
a klobasy s obalom bez krytu N e remaeaa | |
na reguléciu vihkosti \ L= ;j}f(f-
Cca-18 °C

Zmrzlina, kocky ladu,
mrazené jedld

alalalal

dobre haklivé, zabalené potraviny, ako je méaso,
klobdsa, ryby, morské plody alebo Eerstvé
mlieko. V strede chladnicky vlddne v zavislosti
od nastavenia teplota asi 5 °C, vd'aka ktorej je
to dokonalé miesto na mlie¢ne produkty, ako st
jogurty a syry, kolace, hotové jedla a potraviny
na zamrazenie a rozmrazenie. V hornych astiach
chladnicky je vhodné uskladnit otvorené jedla,
zavaraniny, narezané ovocie, ako aj potraviny,
ktoré sa Coskoro zjedia. Dvere chladnicky sa
hodia na uloZenie népojov, vajec, masla, marmeléd,
dressingov a tub. V mrazniCke BORA Freeze pri
teplote -18 °C si ndjdu svoje miesto mrazené
potraviny, zvySky potravin, zmrzlina a kocky ladu.
Speciélne funkcie chladiacich a mraziacich
systémov BORA, napriklad Power Cool, Party

a Eco, umoznuju na urcity ¢as vytvorit Specialne
podmienky chladenia.

Ale nie vSetky potraviny je potrebné skladovat

v chlade: Listové Salaty, hlibova zelenina, mrkva
a huby maju napriklad rady chlad. Citliva
zelenina, ako baklazan, paprika, paradajky alebo
tropické plody, ako avokado, banany alebo
citrény, je lepSie uskladnit pri izbovej teplote.

Takto uskladnite potraviny
v chladni¢ke a udrzite ich
E mimoriadne dlho Cerstvé.

CASOPIS BORA
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INSPIRATION

Zeleninové Cipsy

Priprava: 15 min.
Cas pedenia/varenia: 10 min.
pre 4 osoby

MARINADA

Z oleja, mletej papriky a soli vymieSajte v miske marinadu.

ZELENINOVE CIPSY

INSPIRATION

Na marinadu potrebujete Vytlacte stavu z citréna a zmiesajte ju s vodou. Zeleninu
100 ml oleja, ktory mozno ohriat na vysokd teplotu  oSUpte, narezte na cca 1 mm tenké platky a nakratko vlozte
1 PL mletej papriky (podra chuti ju do vody s citrénom. Nechajte ju odkvapkat a v miske
mozno nahradit zmesou korenin) zmieSajte s marinddou. Platky zeleniny jednotlivo rozloZte na

1, CL kamennej soli

Na zeleninové Cipsy potrebujete

1 citrén

500 ml vody
250 g mrkvy
250 g zemiakov

CASOPIS BORA

univerzalny plech a 5 minat opekajte v rire X BO (160 °C/0 %
vlhkost). Potom zmerite nastavenie na 110 °C/-100 % vihkost
a zeleninové Cipsy nechajte susit dalSich 5 minat. Potom ich
nechajte odkvapkat na kuchynskom papieri.

PROFESIONALNY TIP

Aby zeleninové Cipsy vydrzali dlhSie, skladujte ich na suchom
mieste a chrafite pred vihkostou. Cim je v zelenine vy$si
obsah Skrobu, tym dlhSie zostanu Cipsy chrumkavé. Farbu
zeleniny zachovate tym, Ze platky zeleniny vloZite do vody

s citrébnom.

BORA

CRISPY

TENDER
SUCCULENT

S parnou rurou
BORA X BO

PeCenie mésa, pecenie
kolacov, parenie alebo
grilovanie horlcim
vzduchom - vd'aka
mnozZstvu moznosti

Jednoduché varenie

profesiondlnej parnej rary
BORA X BO bude varenie
zébavou. Chutné recepty
na kazdy den néajdete

v kucharskej knihe BORA.

Viac informacii
o kucharskej knihe

Ochutena mrkva
S oprazenym sezamom

Priprava: 10 min.
Cas pecenia/varenia: 35 min.

pre 4 osoby

Na pripravu Na dip
mrkvy potrebujete potrebujete
500 g mrkvy 2 PL sezamu
100 ml olivového oleja 1 citrén

1 PL korenia harissa 120 g tahini

Y% CL kamennej soli (sezamova pasta)
Cierne korenie z mlyn&eka 40 g pesta

z medvedieho cesnaku
50 ml olivového oleja

Kamenné sol

Okrem toho

Vékuovacka a vakuovacie vrecko

MRKVA

Mrkvu umyte, o$lpte a po di¥ke rozkrojte na $tvrtiny. Zalejte
ju marinadou z olivového oleja, korenia harissa, kamennej soli
a Gierneho korenia a zavakuujte vo vakuovacom vrecku. Mrkvu
polozte na perforovany plech na pecenie a 35 mindt ju varte

v rdre X BO (Specialny program ,Varenie sous-vide“ s teplotou
85 °C).

DIP

Sezam mierne orestujte na panvici s troSkou oleja. Vytladte

stavu z citréna. Oprazeny sezam a citrénovd Stavu zmieSajte
S0 sezamovou pastou, pestom z medvedieho cesnaku

a olivovym olejom a vytvorte krém, ktory nasledne dosolte.

PROFESIONALNY TIP

Na dochutenie pouZite malé aZ stredne velké mrkvy a na
dozdobenie nechajte na mrkvach trosku zelenej viate.

Zazvorovo-mrkvovo-jablkové smoothie
s kajenskym korenim a medom

Priprava: 15 min.
pre 2 osoby

150 g rozdrveného ladu

250 g mrkvy

50 g zazvoru

220 g &ervenych jablk

Stava z jedného citréna

1 PL extra prirodného olivového oleja
1 PL medu

V4 CL kajenského korenia

KRAJANIE OVOCIA

Najprv vSetku zeleninu a ovocie dokladne umyte. Teraz mrkvu
a zazvor oSUpte a najkrajajte na vacsie kusky. Jablko so
Supkou vykdstkujte a tieZ nakréajajte na vacsie kusky. Citrén
prerezZte na polovice a vytlaéte.

MIESANIE SMOOTHIE

Teraz vSetky tvrdé prisady rozmixujte v mixéri, potom pridajte
tekuté prisady, korenie a med. VSetko spolu mixujte na
najvy$Som stupni 2 mindty, kym sa nevytvori hustd hmota.
Smoothie rozdelte do dvoch velkych pohérov a ozdobte
kajenskym korenim.

O30

*k Naskenujte QR kéd
a objavte dalSie
E recepty BORA
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Vpravo: Pridiace svetlo

Vlavo: V budove a mnoZzstvo dreva: Hranicu

sa nachédza sklad medzi kuchyfiou a obytnym
flia$ vinarstva priestorom tvori jedna stena

a byt vinarov. z dubu natretd lakom na tabule.

Lenivé svetlo neskorého poobedia pridi obytnym priestorom,
dotyka sa antracitovo zafarbeného latovania a vytvara hru
tiefov na dubovom dreve. Cez velké presklené predné Casti
na obidvoch stranach je mozné sledovat putovanie sinka, ale
aj zmenu ro¢nych obdobi, akoby ¢lovek stél priamo vo vinici:
V lete Ziari makka zelen listov, na jesen hra listie Zltymi,
¢ervenymi a oranzovymi ténmi. Od tohto divadla neodvadzaju
pozornost Ziadne obrazy na stenach, Ziadne farebné akcenty
vnatorného zariadenia. Vzdusny spdsob vystavby s ocelou

a mnozstvom skla udrzi prirodu vo vnutri a umozni budove

a vinici takmer navzajom splynut.

Architektonicka decentnost v Style Bauhausu a jasné tvary.
To je presne to, ¢o Christin a Hans-Peter Wéhrwagovci mali
na mysli, ked’ spolu s renomovanym architektom Thomasom
Hundtom vytvorili koncepciu budovy. Tento vinarsky péar vedie
rodinny podnik Weingut Wohrwag v oblasti Stuttgart-
Untertiirkheim ako Siesta generéacia. Z nedostatku miesta
zacali v roku 2018 plénovat Giastocné presidlenie spolo¢nosti
a v roku 2019 zacali s vystavbou. Na jar roku 2022 bola
hotova: budova v tvare pismena L, ktora sluzi ako sklad

na 200 000 flia$ vina, ale aj ako obytny priestor manzelov
Woéhrwagovcov. Zelené nie je len okolie: Dom je energeticky
nezavisly, napdjaju ho fotovoltické panely, teplo Zeme,
povrchové geotermélna energia a tepelné ¢erpadlo. Strechy
sU zatravnené, na streche skladu flias rastie dalej vinohrad
a na garéazi kvitne ltka pre vcely.

Pre Christin W6hrwagovd, ktoréd vo volnom ¢ase velmi rada
vari, je mimoriadne ddlezita prakticka kuchyna. Okrem toho
by mala byt oddelena od obytného priestoru: ,V mojej kuchyni
sa vari, pracuje, je tam neporiadok a v8ade dookola lezia
potraviny,“ smeje sa vinarka. Montézou kuchyne poverila

Dole: Obytnym
priestorom

a kuchynou sa tiahne
puristicky dizajn

s jasnymi tvarmi.

Hore: LepSie Dole: Christin Wéhrwagova
ako televizor pouziva systém BORA

- velké okna Professional 2.0, aby
vtahuji vinice prekvapila svojich hosti

do interiéru. lahodnym menu.

Eliasa Holochera, ktory do obytného priestoru zasadil
deliacu stenu z dubového dreva natretid lakom na tabule

a s okienkom. Co bolo prefiho pri planovani kuchyne vyzvou?
»Zachytit dizajn interiéru a nadviazat nan,“ vysvetluje tvorca
kuchyne. Jemu a jeho timu sa podarilo zjednotit funkénost

a puristicky dizajn. Preto siahol po modularnom systéme
odtahu par BORA Professional 2.0 s dvomi plynovymi
varnymi doskami a tepan grilom BORA z nerezovej ocele,
ktory sa dokonale hodi k pracovnym plochédm zo studenej
valcovanej nerezovej ocele a k velkému kuchynskému

bloku z kefovanej nerezovej ocele. Puristicky dizajn kuchyne
doplHiaji dve parné riry BORA X BO so svojim matnym
ciernym montaznym ramom. Okrem toho tu ndjdeme
priestor na pecenie méasa, pecenie kolaCov, na studenud
kuchynu a priechod (v gastronédmii rozhranie medzi kuchyrou
a servisom) s teplymi lampami. Kto si pride vychutnat chody
z menu Christin Wohrwagovej, sa méZe povaZovat za
stastného, a to nielen kvdli fantastickému vyhladu na zelen.

& . Viac o vizii
a planovani kuchyne

E sa dozviete vo videu.
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S talianskou

tradicnou spolo¢nostou
Antolini prinaSa znacka
BORA uslachtile
prirodné kamene

do kuchyne.

Text KATHRIN HOLLMER

22 CASOPIS BORA

Fotografie: Antolini

Si nadCasovo krésne, majd rozmanité vzory
a farby a kazdy jeden exemplar je unikatom:
Prirodné kamene, ako granit a kremen,
pozdvihnu kazdy priestor. KedZe st robustné,
trvacne a lahko sa Cistia, si dokonalym
materidlom do kuchyne.

Znacka BORA symbolizuje nad¢asovy dizajn,
kvalitné materidly a moderné spotrebice.
Prirodné kamene od firmy Antolini tieto prvky
dopiiiaju. Spolo¢nost so sidlom vo Verone je uz
takmer 70 rokov lidrom v oblasti spracovania
prirodnych kamenov. Jej najnovSou inovaciou

je ochrana kamena odolna proti kyselindm
pre mramor, 6nyx a makké kremence.
Prirodné kamene spolo¢nosti Antolini sa
preto fahko oSetruji a zaroven su elegantné.
Prirodné kamene od znacky Antolini sa taZia
v kamenolomoch na celom svete. Su idedlne
na individuélne a jedine¢né dotvorenie
kuchyne. Ci uz minimalisticky moderny,
Gtulny alebo rustikalny, pre kazdy Styl
zariadenia existuje vhodny kamen:

s napadnym vzorom a zlatym odleskom alebo
v nendpadnej farbe s decentnou textdrou.

INSPIRATION

Prirodny kremen, ktory
prepusta svetlo,
,Cristallo Bianco Wow*
kuchyfu rozziari.

CASOPIS BORA
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Spoloénost Antolini prindsa do kuchyne
jedine¢né prirodné kamene. Do bytu v srdci
Bolzana bol vyrobeny kuchynsky ostrovéek

z prirodného kremena ,,Patagonia Original
Extra”. Systém BORA Professional 3.0 in

All Black sa dokonale zacleni do celkového
konceptu, pretoze takyto dominantny kamen
vyzaduje uslachtilé doplnky. Vdaka nédpadnej
texture je kuchynsky blok klenotom celého
bytu a tieZ oblibenym miestom stretavania:
Nepriame osvetlenie kamena, ktory prepuista
svetlo, vytvara Utulnt atmosféru. Kuchyna

v Dolomitoch je vytvorena zase v inom Style:

24 CASOPIS BORA

Vlavo: Detailné zabery prirodnych
kamenov od spolo¢nosti Antolini:
prirodné kremene ,Patagonia
Original Extra” a ,Cristallo Bianco
Wow* a granit ,,Black Cosmic*
(zhora nadol).

Tu sa v dome v meste Groden zasadil do
kuchynského ostrovéeka z prirodného odolného
kremena ,,Cristallo Bianco Wow* systém

BORA Professional 3.0 in All Black. O troSku
napadnejsi je oproti tomu kuchynsky ostrovéek
v stkromnom dome v centre Verony: Cely je
oblozeny doskou z granitu ,,Black Cosmic*

s povrchovou Upravou Lether. Toto oSetrenie
povrchu zd6razni textdru materidlov. Varna
doska BORA X Pure sa zapusti do matného
povrchu prirodného kamena s bielymi Zilami
kremena, lesklymi a zlatymi prvkami.

Prirodné kamene maji dlha Zivotnost

a predovSetkym granit je odolny proti
Skrabancom a Skvrndm. Hrnce a panvice sa
moZu polozit priamo nan bez toho, aby sa doska
poskodila alebo stratila nieco zo svojej krasy.

Pouzité prirodné kamene

Prirodny kremen ,Patagonia Original Extra” je
dostupny v mnohych farbach od jemnej béZovej
aZz po vyraznu zelend. Sklada sa z troch réznych
mineralov: Zivec, biely kristal' a Sierny turmalin.
Okrem farebnej rozmanitosti a ndpadnej textdry
sa prirodny kremen ,,Patagonia Original Extra”
ceni pre svoju priesvitnost. Prepista svetlo
podobne ako vosk alebo listy. ,,Cristallo Bianco

Wow* je tieZ prirodny kremen a rovnako ako
~Patagonia Original Extra” prepUsta svetlo a je
mimoriadne odolny. Jeho pIno kristalovy vzhlad

z neho robi mimoriadne zaujimavy materiél na
oblozenie pracovnych dosiek. ,Black Cosmic“ s
povrchovou Upravou Lether je Cierny granit s bielymi
Zilami kremena a lesklymi a zlatymi prvkami. Granit
je mimoriadne tvrdy prirodny kamen vulkanického
pbvodu, ktory sa skladad najma z kremena a Zivca,
vdaka ¢omu je mimoriadne tvrdy a odolny proti
oderu a tlaku. Tento kamen je existuje v mnohych
farbach, napadna je jeho Struktdra pripominajica
oblaky a matny povrch. Je odolny proti kyselindm,
a tym ideélny na kuchynské pracovné dosky.

INSPIRATION

Vlavo: Kuchynsky ostrovéek
»Black Cosmic“ z granitu je
mimoriadne odolny proti
Skrabancom.

Vpravo: Spolo¢nost Antolini
vlastni kamenolomy po celom
svete. Na obrézku je zobrazend
tazba prirodného kremena
,Cristallo Bianco Wow”.

Vpravo dole: Z prirodného
kremefia ,Patagonia Original
Extra” nevznikol len kuchynsky
ostrovcek, ale po ndpadne;j
hornine sa siahlo aj v pripade
kuchynskej zadnej steny.

CASOPIS BORA 25



INSPIRATION

Pozadie

So Séfkucharom Adrianom Zarzom
sme sa stretli v jeho restauracii ,,Zarzo®

v holandskom Eindhovene. Bol to rozhovor
0 vasni, vyberovych surovinach a dovode

ZA RZ O preco, stavil na znacku BORA.

Text ANNA-LENA WOLFARTH Fotografie HARTMUT NAGELE
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Odkial’ pochédza vasa vasen pre varenie?
Zalubu v dobrom jedle som dostal

v podstate do vienka. Moja stard mama
podévala jedlo vo svojom bare ako jedna

z prvych v naSej dedine.

Kedy ste zistili, Ze z tejto zal'uby sa stane
povolanie?

Ako dieta som sa hral len s hrncami

a panvicami a uz v troch rokoch som uvaril
svoju prvud paellu s muslfami. Ked som

mal dvanést, vedel som, Ze sa chcem

stat kuchéarom.

Ak by ste museli svoj kuchéarsky styl
opisat tromi slovami, aké by boli?

Cisty, vzrusujdci a moderny. Zameriavam sa
na produkty a vytvaram vzruSujice a moderné
kombinacie. Rad myslim ,out of the box".

Vo vasej restauracii ,Zarzo“ podavate jedla
vychadzajlce z tradi¢nych Spanielskych
receptov. Co mdzeme teda oéakavat na
tanieri?

Jedla st obrazom mna samého: klasicka
Spanielska kuchyna v spojeni s francizskou
kuchynou tak, ako som sa to naucil od
velkych kucharov. Som ,obrazkovy kuchar®.
Moje jedla vyzeraju sice povabne, ale nie su
to diela Mondriana. Ide tu skuto¢ne

0 samotné produkty.

28 CASOPIS BORA

»Parna rura BORA X BO presvedci
funkciou a vzhlfadom.*

ADRIAN ZARZO

Je nejaké jedlo z vasho detstva, ktoré sa
vo vaSom menu opakuje?

Ano, sofrito! Ide o zakladnd omadcku

s cesnakom, cibulou, paradajkami, olivovym
olejom a korenim. Je sticastou mnohych jedal.

Restauracia ,Zarzo“ uz 6smykrat za sebou
ziskala michelinskud hviezdu. Vd’aka éomu
je vasa restauracia jedine¢na?

Sme stéle sami sebou a sme pohostinni.
Pritom dodrziavame koncept otvorenej
kuchyne: Host vidi, ako m6j tim pripravuje
vSetky jedla Cerstvé a ako tvrdo pracujeme
na tom, aby sme hostom ponukli
nezabudnutelny zazitok.

Vlavo hore: Séfkuchér kupuje
prisady na svoje jedla
regionélne a niektoré Speciality
priamo zo Spanielska.

Vpravo hore: Adrian Zarzo
dokaze ocenit vykon riry
BORA X BO. Okrem toho sa
vzhlad parnej riry dokonale
hodi do restaurécie.

Dole: Dal$ou vasiiou Adriana
Zarza je vino. V reStaurécii de
Librije vyuzil mozZnost ziskat
vzdelanie v oblasti
someliérstva.

Hore: Jasné tvary
a neutrdlne farby -

Dole: Vitajte pri stole
Séfkuchdra. Tu pozyva

reStaurdcia v Eindhovene Adrian Zarzo na kulinarsku
je zariadend Stylovo
a minimalisticky.

objavitel'skl cestu so
svojim 8-chodovym menu.

INSPIRATION

V restaurécii ,Zarzo“ je mozné nahliadnut do
kuchyne. V nej pouzivate pri kucharskej Sou
okrem iného aj parnd riru BORA X BO. Co vas
presvedcilo, aby ste pouzivali tito parnt raru?
Varenie s parnou rdrou BORA X BO je velmi Cisté

a pachovo neutrélne. Ale presvedCil nas aj minimalisticky
dizajn, ktory sa vynikajico hodi k jednoduchému
priemyselnému vzhladu naSej reStaurécie.

Mate na parnej rire BORA X BO nejaku obl'ibent
funkciu a ktoré jedla s fiou dokaZete vyéarovat?
Ano, radi pouzivame vyhody pridania pary - tato
funkcia sa dobre hodi na pripravu doméaceho
Gdeného telacieho reziia s nadychanym baklazdnom
a oblozenym Zitkom.

Pouzivate aj iné spotrebice znacky BORA,

mate nejakého obl'ibenca?

R&d pouzivam tepan gril BORA z nehrdzavejicej
ocele. Je to spotrebic, s ktorym dokéZem pripravit
jedl4 tak, ako som sa to dakedy naugil v Spanielsku.
Pre nés v profesionalnej v kuchyni je dblezité, aby sa
spotrebiCe lahko Cistili a aby sa pachy neutralizovali,
a to plati pre vSetky spotrebice BORA.

Zivotopis

Adrian Zarzo vyrastol v meste Benaguasil blizko Valencie a ked’
mal 12 rokov, prestahoval sa do Holandska, kde neskéor dosiahol
vzdelanie v oblasti gastronémie. Jeho roky v ocenenych
reStaurdciach u $éfkuchérov Cees Helder (,Parkheuvel®), Santi
Santamaria (,Can Fabes“) a Jonnie Boer (,de Librije“) formovali
jeho kuchérsky Styl presne ako zazitky z detstva. Svoju
reStauraciu ,,Zarzo“ otvoril v roku 2013, uz o dva roky neskor
dostal svoju prvi michelinskd hviezdu. Adrian je uz niekolko
rokov aj majitelom restauracie ,Zuid by Adrian Zarzo“.
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Akoby

formované
VETROM

Nova budova znacky BORA
v meste Herford sa zapise
do architektonickej historie.

1111

Text MARTIN FRAAS
Fotografie JOSEFINE UNTERHAUSER

Nové firemné budova

Architektira LORENZATELIERS spolo&nosti BORA vo
WIEN-INNSBRUCK-TRIESTE vychodovestfalskom

meste Herford je rovnako
vyrazné ako kridla lietadla.
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Hore: 2 000 metrov
Stvorcovych pondka budova
na predstavenie najnovsich
produktov znacky BORA

a jej partnerov.

32 CASOPIS BORA

Dole: Zenska kolekcia sedacieho
nébytku spolo¢nosti Freifrau
Manufaktur a charakteristicky
nébytok z masivneho dreva od
firmy Janua spolu vyborne ladia.

Znacka BORA je symbolom inovativneho dizajnu,
ktory fascinuje a architektdre nastavuje nové
kritéria. Tato filozofia sa odrédza aj na firemnych
budovach - najnovSim prikladom je nové
stredisko BORA vo vychodovestfalskom

meste Herford, ktoré je centrom nemeckého
odvetvia kuchynského nabytku. Tu so zdanlivo
vznasajlcou sa, dramaticky naklonenou stavbou
vznikla revolu¢na architektdra budicnosti.
Vyraznu budovu, ktord vzbudzuje dojem, Ze ju
vytvaroval vietor, navrhlo vyznamné rakiske
architektonické $tddio LORENZATELIERS
Wien-Innsbruck-Trieste, ktoré ju realizovalo za
neuveritelnych 18 mesiacov.

Zapdsobia uz samotné technické ramce:

Stavba s prednou fasaddou z pozinkovaného

a perforovaného plechu je 95 metrov dlha

a 13,5 metra vysoka. Vonkajsi tvar pripomina
kridlo, ktoré akoby plachtilo vo vetre.
Architektonicky ohl'ad na identitu znacky BORA,
v ktorej stredobode stoji vzduch ako Zivel. Ako
expert v oblasti systémov odtahu pér stanovila
znacka BORA v kuchyni nové kritéria a otvorila tu
Gplne novl slobodu a moznosti. Vo futuristickej
stavbe, otvorenej v polovici septembra 2023,

je vo vlajkovej predajni BORA (Flagship Store)

a pocas Skoleni BORA Academy mozné vidiet
najnovsie produkty, ktoré si moézete pozriet

v akcii aj v predvadzacej kuchyni. Okrem toho
vystavuju na takmer 2 000 Stvorcovych metroch
inovéacie z oblasti kuchyne aj vybrani prémiovi

Vlavo dole: Obrovské
predvédzacia kuchyna je
stcastou podujatia BORA
Experience, pocas ktorého si
moZete nazivo pozriet inovécie
a vyrobky BORA v akcii.

Kulindrskym vrcholom v tejto
mimoriadnej novostavbe je
reStaurdcia ,,Mirror“, v ktorej
vita hosti televizny kuchér
Timo Hinkelmann.

Vpravo dole: Kuchyne snov
vznikaju na zaklade poradenstva
v predajni. V stredisku BORA

v Herforde vystavuju vyrobcovia
kuchynského nabytku svoju
viziu aktudlnych moZnosti.

INSPIRATION

partneri, ako je eggersmann, Hacker, Leicht,
Nobilia, Nolte, Poggenpohl, Pronorm a Schiiller.
Svetom osvetlenia navstevnikov prevadza znacka
Xal so svojimi vizionarskymi navrhmi a svetelnymi
konceptmi pre kazdy druh architektury. Poet
Audio pripravi nezabudnutelny zvukovy zazitok
pomocou pdsobivych kulis. A svoje miesto na
prezentaciu tu maju aj mimoriadne dizajnové
predmety, ako je stoli¢ka ,,Meditri“ od

Johannesa Miillera.

Vyuzitim regenerativnej energie vd'aka geotermalnym
a fotovoltickym systémom a systémom rekuperécie
tepla je energeticka bilancia budovy v ekologicky
optimalnom rozsahu. Pri tvorbe interiéru tohto
nového dizajnového chramu stavil architekt Peter
Lorenz na puristicky vzhlad, pri ktorom nechal
masivne ocelové nosniky naschval viditelné.
PretoZe priehladnost a otvorenost st vlastnostami,
ktoré formuju znacku BORA. Tym sa uzatvéra kruh
od architektury k dspesSnej spolo¢nosti.
Mimoriadnou ¢astou tejto neobycajnej novostavby
v Herforde je reStauréacia ,Mirror” zaplavena
svetlom so 40 miestami, ktora je k dispozicii
vSetkym néavstevnikom. Televizny kuchéar Timo
Hinkelmann v budicnosti ukaze, kam az siahaju
hranice kulindrskeho umenia.

Zaujimavost jeho nového pdsobiska: stahovacia
strecha s dvomi streSnymi prvkami, z ktorych
kazdy ma plochu 63 metrov Stvorcovych, sa da
otvorit stlaenim gombika. Ked' sa tak stane
veder, stane sa z tohto skvelého miesta skuto¢na
,hviezdickami ocenend resStauracia“.
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fst inymi, novymi cestami, neplavat s priidom a urobit z malych
veci nie€o velké: tym sa vyznac€uje znacka BORA. Takto sa to
robi aj pri riadeni sponzoringu v cyklistike. Spolo¢nost nemala
ani péat rokov a ani 50 zamestnancov, ked népis s jej nazvom
zdobil rukavy timu stajne z mesta Raubling Team NetApp
Ralpha Denka. Vd'aka logu na rukévoch bolo mozné pozvat

na preteky mimoriadnych hosti ako podakovanie za ich vernost

a impulz k dalSej spolupréaci a pondknut im zazitok, ktory

»Si za peniaze nekdpite“. Spolocnost BORA prejavila zaujem
zintenzivnit sponzorovanie cyklistiky.

Timovy $éf Ralph Denk a zakladatel spolocnosti BORA Willi
Bruckbauer st priatefmi uz viac ako 30 rokov. V mladosti sa
stretavali na cyklistickych pretekoch ako kolegovia a superi,
dnes zohrava $portova ambiciéznost pri spoloénych vyjazdoch
uz len mald rolu a ¢as vyuzivaju skor na rozhovory. Vasen

pre cyklistiku bola najlepSim predpokladom na to, aby sa
spolo¢nost stala hlavnym sponzorom, o ¢om v roku 2015
rozhodol vstupny prieskum porovnavacich kritérii. To, Ze cely
svet videl medzinarodny profesionalny cyklisticky tim so
znackou BORA v nézve na Starte najddlezitejSich pretekov
sveta prinieslo viditelnost, reklamni hodnotu a navrat
investicie, ktor by nebolo moZné dosiahnut so Ziadnym inym
Sportom. NadSenie pre cyklistiku Willa Bruckbauera zdielajd
aj ostatni v spolo¢nosti. Na vSetkych oddeleniach sa najdu
zamestnanci, ktori sa nezriedka dohodn ist si po préaci
spolo¢ne zajazdit na bicykli.

Sance a nekoneéné moznosti podnietenia sponzoringu bolo

v spolo¢nosti BORA vidiet uz od zaciatku a pouZivali sa vo
vSetkych komunikacnych kanaloch. Zo sponzoringu sa stal
pevne etablovany marketingovy néstroj, na ktorom sa,
samozrejme, tieZ odrazila filozofia znacky BORA ,robit veci inak*.
Viyniest hosti na cyklistickej klasike Eschborn-Frankfurt

s ,BORA in the Air“ a umoznit im zhora zazit prechod cielovou
rovinkou s nerusenym vyhladom? Letiet s celou spolocnostou
na vikend na Malorku a tam si spolocne zajazdit na bicykloch?
Postavit mobilnd kuchyinu BORA na ikonickom vystupe Tour de
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Zéna pre fanasikov BORA na
Tour de France 2022 v Alpe
d’Huez: 1,5 kilometra pred
cielom povzbudzovali
fanusikovia cyklistickych
profesionélov.

France v Alpe d’Huez a tam oslavit preteky s dobrym jedlom,
velkoploSnou projekciou a zébavou v komunite a s tisickami
fanusikov? Bicyklovat sa s obchodnymi partnermi

a sprievodom BORA - hansgrohe Parizom popri Eiffelovej

veZi a Champs-Elysées na bicykloch BORA? Oslavit vitazstvo
Jaia Hindleyho na Giro d’ltalia v roku 2022 s timom

BORA - hansgrohe, obchodnymi partnermi, kolegami

a priatel'mi, pricom vSetci majd oblecené ruzové tricka
vyrobené rychlostou blesku? To vSetko BORA dokaze!

Okrem podujati je cyklistika pritomna aj v celej komunikécii
o znacke. Ci uz v reklamnych spotoch, kampaniach, na
sociélnych sietach alebo tieZ v pribehoch na stranke bora.
com. Blogy, rozhovory a videa so vzruSujicimi a exkluzivnymi
pohladmi do zakulisia, ktoré sa tvoria spolo¢ne s jazdcami
timu BORA - hansgrohe.

Vyvoj profesionélneho cyklistického timu a spolo¢nosti BORA
prebiehal vzdy sicasne a na spolo€nej hodnotovej zakladni.
Spolo¢nost Ralpha Denka, do ktorej medzitym patri

30 profesionalnych cyklistov a d'alSich 100 zamestnancov,
dokazala svoje Struktdry dalej rozvijat aj vdaka znacke BORA.
BORA Kitchen Truck, ktory je na pretekoch jazdcom k dispozicii
ako ,mobilna reStauracia®, je toho stcastou a pokial ide

o0 zdravSiu stravu optimalizovanu pre vykon, vytvara tie
najlepSie predpoklady.

Vasen pre Sport nie je v spolo¢nosti BORA v Ziadnom pripade
len koniGkom. Pravidelné spravy v médiach a prieskumy trhu
st dokazom rasticeho povedomia o znacke a efektivnosti
sponzoringu. Pomahaju tieZ vzdy prispdsobit aktivity

a dokonale vyuZit emocionélnost, ludskost a medzinarodnost
cyklistiky. Takto je moZné spoznat vyrobky a ludi za znackou
BORA autentickym spdsobom.

Mimoriadne z&Zitky v cyklistike a v kuchyni - aj pri sponzorskych
aktivitach je znacka BORA ind. Jednoducho povedané: More
than cooking. O ,hlavny prad“ ¢i ,mainstream“ nemame
zaujem, ale zadny vietor z cyklistiky bude u nas vitany aj po
oslave desiateho vyrocia pocas dalSich dlhych rokov.

Fotografie: Velolmages.com, bettiniphoto, BORA - hansgrohe /SprintCycling (2)

Milniky

2015 Zo znaéky BORA sa stava hlavny sponzor. Stajiia
sa teraz vola BORA - ARGON18. 22-ro¢ny Emanuel
Buchmann je ako Cerstvy majster Nemecka na
svojich prvych pretekoch Tour de France
v pyrenejskej etape treti.

2017 hansgrohe nahradza ARGON18 a tim postupuje
do WorldTour pod ndzvom BORA - hansgrohe. Stajna
angazuje Petra Sagana, hviezdu medzinarodnej
cyklistiky, a v rovnakom roku sa stéava po tretikrat za
sebou majstrom sveta.

2018 Peter Sagan vitazi v dihovom drese majstra
sveta na cyklistickom monumente Pariz-Roubaix
a na Tour de France ziskava zeleny dres vitaza
bodovacej sutaze.

2019 Pascal Ackermann rozhoduje bodovaciu stta?
na Giro d’ltalia vo svoj prospech. Peter Sagan
po siedmykrat vybojuje zeleny dres na Tour de
France, ¢im prekondava rekord.

2020 Max Schachmann vitazi na prestiznych etapovych
pretekoch Pariz-Nice a tento Uspech zopakuje aj
nasledujdci rok.

2022 Jai Hindley vitazi na Giro d’ltalia, a tym ziskava pre
stajiiu BORA - hansgrohe prvy titul na Grand Tour.

2023 Jordi Meeus vyhréava poslednt etapu na Tour de
France na Elizejskych poliach, ktora sa nazyva aj
majstrovstvami Sprintérov. Od roku 2015 si tim
pripisal viac ako 230 vitazstiev.

2024 Spickovy jazdec Primoz Roglié sa pridé k timu
BORA - hansgrohe.Vitaz z Giro d’ltalia a trojnasobny
vitaz pretekov Vuelta a Espafia, ako aj olympijsky
Sampién posilni tim predovSetkym na Grand Tour.

Chcete mat prehl'ad o znaéke
BORA a jej podujatiach? Staci
naskenovat kéd a prihlasit sa
na odber newslettera.
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MORE THAN COOKING

Vlore
than

cooking.

Menime kuchynfu z funkéného miesta na
skutoény Zivotny priestor. Dosiahneme to
inovativnymi vyrobkami, ktoré zjednodusia
varenie a pecenie, ako aj skladovanie potravin
a umoZznuju zdravy Zivotny Styl. Varenie, jedenie
a byvanie by malo byt navrhnuté komunikativne,
otvorenie a ¢o najlepsie. Po systémoch odtahu
par st BORA X BO parné rary, ako aj chladiace
a mraziace systémy logickym dal§im stupfiom
vyvoja: tiché, bez zadpachu a esteticky pritazlivé.
Dopifia ich osvetlenie BORA, ktoré kuchyfiu
emocionalne a funkCne rozsvieti. Pre
mimoriadne zaZitky z varenia.
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Systémy odtahu par BORA
Varnéa doska a digestor v jednom.
Systémy odtahu par otvarani nové
moznosti planovania. Modulérne
systémy BORA Professional

a Classic ponukaju vdaka volne
volitelnym varnym doskéam priestor
na individualizaciu. Kompaktné
systémy BORA Basic, S Pure, Pure,
M Pure a X Pure ponukajd vdaka
svojim kompaktnym rozmerom
maximalny GloZny priestor.

Parné systémy a systéme
pecenia BORA

Parnéa rira BORA X BO, pecie
maso, kolace a naparuje jedlo na
profesionéalnej drovni. Obsluha
je hrackou vdiaka velkému
dotykovému displeju. Idedinym
dopinkom k rire BORA X BO je
vSestranna multizdsuvka BORA,
ktora napriklad predhreje

riad, rozmrazi jedla a dokonca
dokéZe varit pri nizkej teplote.

®

Chladiace a mraziace systémy
BORA

Efektivne chladené a prehladne
usporiadane uskladnené potraviny -
to bola poZiadavka pri vyvoji novych
chladiacich a mraziacich systémov.
Si dostupné v roznych kombinéciach
a s rdznymi variantmi vybavy, takze
aj pri chladeni ponukaju individuélnu
slobodu pri projektovani a vela
GloZného priestoru.

@

Osvetlenie BORA

Pri pldnovani kuchyne zohrava
osvetlenie déleZita dlohu.
Osvetlenie BORA Horizon

a Stars sa podla situacie pri
vareni postaraju o dokonalé
prispdsobenie svetla: ponukajd
optiméine osvetlenie pri
priprave pokrmov a svetlo

s regulovatelnou intenzitou na
vytvorenie prijemnej atmosféry
pri spoloénom stolovani.

®

Vakuovacky BORA

Efektivne a priestorovo Usporné je

aj zariadenie BORA QVac. Vstavanu
vakuovacku moZete zapustit alebo ju
umiestnit na povrchu pracovnej plochy.
MozZnosti jej pouzitia st rozmanité:

od vakuovania potravin na varenie vo
vakuu v rire BORA X BO alebo v hrnci
cez marinovanie aZ po vakuovanie na
dosiahnutie dlhSej trvanlivosti Cerstvych
potravin - ideélny doplnok pre varenie
a chladenie so znackou BORA.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Vg b Vg
m Kuchyna méa v kazdej domacnosti svoje individualne
S yS te y O d ta h u p a r danosti. Kuchyne su také rozdielne, ako fudia, ktori
v nich varia. Stredobod miestnosti ale vSade rovnaky:
varna doska. S modularnymi a kompaktnymi systémami
odtahu par BORA méte zarucenu slobodu bez hranic

Va re N |e a kO N a ée rStVO m VZd u C h u - pri vytvarani a planovani kuchyne. To najlepSie: systémy

odtahu par od znacky BORA su tiché, lahko sa Gistia

Je p re n é S p rl rOdze n é . a efektivne filtruju pachy v kuchyni.

Spoznajte systémy
odtahu par BORA
v tomto videu.

Odvod vzduchu alebo
recirkulacia? Po naskenovani
kédu vam rozdiel
jednoducho vysvetlime.

40 CASOPIS BORA CASOPIS BORA 41




SYSTEMY ODTAHU PAR

Modulérny systém BORA Professional 3.0 sa vdaka
individuédinej kombinécii tepanu, plynu a woku prispdsobi pri
vytvarani kuchyne vasim Zelaniam a preferenciam pri vareni.
Skombinujte rézne alebo aj dve rovnaké varné dosky.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA Professional 3.0

Spickovy systémy odtahu par
s inovativnym ovlddanim kolieskom
a individualne volitelnymi varnymi doskami.

V systéme BORA Professional 3.0 sa spéja vyrazné su ovladacie kolieska s Ciernym
revolucné estetika s najvy$Sou ucinnostou sklenym povrchom na kuchynskej linke.
a maximalne pohodlnym ovladdanim. Varné Biele priamociaro vyhotovené LED indikatory
dosky si mbZete nakombinovat podla seba. Ci dopifaji moderny a avantgardny vzhlad.

uz celoplo$na indukcia a plyn alebo wok a tepan  Dokonaly dizajn spifia tie najvyssie technické
gril z nehrdzavejlcej ocele, mozné s kombindacie naroky: BORA Professional 3.0 je vyspely systém,

len s jednou, dvomi alebo dokonca viacerymi ktory postva odtah par, pokial ide o estetiku,
varnymi doskami. Pri viac ako dvoch varnych funkénost a pohodlie, na Uplne novi Groven -
doskéch je potrebny dalsi odtah. Vizuélne neprekonatelné rieSenie pre vasu kuchynu.

¢ 'Fésu‘vky BORA.

Dokonalé ovlédanie garantuje
kombinacia klasického kolieska
a Ciernej sklenenej plochy

s jasnou LED indikéciou.
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Rafinovany a predsa jednoduchy

V kaZzdom detaile je citit, Ze premyslené
ovladanie je vysledkom poznatkov z dlhodobych
skdsenosti lidra na trhu so systémami odtahu
par. Kombinécia klasického oto¢ného kolieska
a dotykového povrchu s gravirovanym ostrym
LED indikatorom ovladanie ulahCuje a spresnuje
. Oto€enim doprava sa vykon o nie€o zvysi

a otoCenim dolava sa znizi az na 0. Jednoduché
je aj ovladanie detskej poistky a funkcie pauzy,
ktoré je moZné rychlo a efektivne zapnut a
vypnlt pomocou stredného kolieska odtahu.

Dokonalost do detailov

Vd'aka nadmerne hlbokym varnym doskam

s hibkou 54 cm zostane e$te viac miesta na
varenie. Lahko je moZné postavit za seba aj dva
velké hrnce. Systém BORA Professional 3.0 hra
aj z hladiska vykonu v najvyssej lige: Rychle
zohriatie na 250 °C za menej ako pat mindt
Setri ¢as a energiu. Zelana teplota sa zobrazuje

CASOPIS BORA

v stupfioch a presne sa udrziava. Pri zapnutej
odtahovej automatike rozpozna systém vybrany
varny stupen a automaticky tomu prisposobi
intenzitu odtahu. Napriek vSetkych hviezdnym
manierom si systém Professional nemysli, Ze je
nie€o viac ako ostatné systémy. Diely vystavené
kuchynskym vyparom v systéme BORA
Professional 3.0 su, rovnako ako pri vSetkych
systémoch odtahu par BORA, vyberatelné, aby
sa mohli vydistit v umyvacke riadu. Maximéalny
vykon pri minimalnej namahe a hladine hluku.
Aj ked sa ventilator postara o Cerstvy vzduch

a neru$eny vyhlad, takmer ho nepocut.

Dole: Plynule nastavitelné

plamene rychlo a na stupef

presne zohreju hrnce

a panvice pri vareni s plynom
bora.com/professional na potrebni teplotu.

BORA Classic 2.0

Modularny systém odtahu
par s intiutivnym ovladdanim
a volite'nymi varnymi doskami.

Téa najvyssia individualnost pre jedinecny zazitok
z varenia: To bolo zadanie pri vyvoji systému
BORA Classic 2.0. Vysledkom je do detailu
premysleny systém odtahu pér. Inovativne
ovladanie sControl+ s vybrdsenou drazkou
umoZziuje presné a intuitivne ovladanie. Vdaka
umiestneniu v strede ponukaju dve indukéné
varné dosky miesto na Styri hrnce s priemerom
az 24 cm. Nadrozmerné varné zény s celoploSnou
indukciou sa postaraj o rovnomerné zohriatie
velmi velkych hrncov alebo pekacov, ako je
napriklad grilovacia panvica BORA.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Kucharske umenie v kombinacii

s rafinovanou technikou

Varné dosky a systémy odtahu si méZete zostavit
podla seba. Takto je moZné realizovat aj
kombinacie len s jednou, dvomi alebo dokonca
viacerymi varnymi doskami. Od troch varnych
dosiek je potrebny dal$i odtah. Pri varnej doske
HiLight sa zapne ohrevny okruh medzi varnymi
zénami, takZe dve varné zény je mozné flexibilne
spojit a vytvorit zonu na pekac vo formate XXL.

CASOPIS BORA

Pri tepan grile z nerezovej ocele je po piatich
minUtach ohrevu k dispozicii presne regulovana
teplota 250 °C. A vdaka vykonnej plynovej varnej
doske bude pre vas poteSenim aj varenie na
plynovom plameni. Jadrom systému BORA
Classic 2.0 je odtah pary BORA, ktory sme este
vylepsili. Automatickych ovlddanim odtahu je
kedykolvek mozné manuélne prispésobenie,
ktoré ale nie je viac potrebné. S modernym
ventilatorom a optimalnym vedenim vzduchu

pracuje odtah pary v systéme BORA Classic 2.0
tak potichu, Ze véas nebude rusit pri rozhovore.

Puristicky dizajn a l'ahké Cistenie

BORA je od synonymom pre inovativny produktovy
dizajn. Minimalisticky vzhlad decentne zapada do
architektary kuchyne. A dokonalé vedenie linie
umoZziuje nendpadné a inteligentné zaclenenie do
kazdej modernej kuchyne. Ovladacia jednotka je

v pohotovostnom rezime takmer neviditelna

SYSTEMY ODTAHU PAR

Hore: Vdaka
minimalistickému dizajnu
zapadne systém BORA
Classic 2.0 do kazdej
architektdry kuchyne.

Vlavo: Systém BORA Classic
2.0 disponuje modernym
ventildtorom. Vd'aka nemu
je odtah par prijemne tichy,
a to aj pri vysokom vykone.

Vpravo: Inovativne,
viacfarebné ovladanie
sControl+ s vybrisenou
drazkou ponuka presni
a intuitivnu manipuléciu.

a pocas prevadzky sa pomocou inteligentného

osvetlenia zobrazuje len to najddlezitejsie. Cistenie

povrchu varnej dosky je vdaka hladkému dizajnu

absencii zbytocnych hran mimoriadne jednoduché,

pretoZe nedochéadza k takmer Ziadnemu hromadeniu

neCistot. Mimoriadne praktické: Po vareni mozete EI E

diely vystavené kuchynskym vyparom jednoducho H

odobrat a vycistit. VSetky diely s vhodné do

umyvacky riadu. Intuitivny, inovativny a inSpirujdci: E

To je modularny systém BORA Classic 2.0. bora.com/classic
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PAR

BORA X Pure

SYSTEMY ODTAHU PAR

Puristicky systém odtahu par s maximalnymi
varnymi plochami a napadnym vzhladom.

BORA X Pure stanovuje nové Standardy kvality.
Vyraznym prvkom je extra Siroka varna doska
(830 mm) a na pohlad Stylovo vyraznéa plocha
privodné dyza, ktora si uz nasla vela fanudsikov.
CeloploSna indukcia umozfiuje maximalnu
flexibilitu pri rozmiestiovani riadu na varenie
tak, ako je to pri produktoch BORA zvykom.
Nadrozmerné varné zény s celoploSnou
indukciou sa postaraju o UpIné a rovnomerné
zohriatie, a to od velmi velkych hrncov, pekacov
a grilovacej panvice BORA az po malé hrnce

s priemerom dna minimalne 120 mm.

Tiché a intuitivne ovladanie

Kuchyna je centrom kazdého obytného priestoru.

0 to prijemnejsia je nizka hlasitost systému
BORA X Pure. Aj pri vysokych vykonovych
stupnoch sa mo6ze ¢lovek priamo vedla varnej
dosky neruSene rozpravat. To sa inZinierom
spolo¢nosti BORA podarilo vd'aka optimalnemu
vedeniu vzduchu a pouZitiu tichého ventilatora.
V recirkulaénej prevadzke sa pachy okrem toho
neutralizuji pomocou vysoko G¢inného filtra

s aktivnym uhlim. Biele ovladanie sControl

s modrym vertikdlnym posuvnym regulatorom

eSte ulahCuje ovladanie intuitivnymi pohybmi
prsta nahor a nadol alebo priamym
klepnutim. Ovladanie je v pohotovostnom
rezime takmer neviditelné a pocas prevadzky
sa pomocou inteligentného osvetlenia
zobrazuje len to najddleZitejSie.

Inteligentny dizajn

Systém BORA X Pure presved¢i okrem
prekonania vSetkych noriem aj revolu¢nym

a estetickym vzhfadom. MontéZzna vyska

je len 199 mm od hornej hrany pracovnej
dosky. Varna zéna rozpozna riad automaticky
po jeho polozZeni na varnt dosku.
Automaticky sa rozpozna aj chybajuci,
nevhodny alebo prili§ maly kuchynsky riad

a na ovladani sa aktivuje prislusny indikator.
Mimoriadnou funkciou systému BORA X Pure
je funkcia udrziavania teploty: Tri stupne
udrziavania teploty s konStantnou teplotou
42 °C, 74 °C alebo 94 °C sa dokonale hodia
na spravne temperované rozpustanie,
udrziavanie teploty jedal, varenie na mierom
ohni a na Setrnd pripravu potravin. Takto sa
podari kazdé jedlo s priatefmi a rodinou.

Grilovacia panvica BORA je technicky
najlepsie dimenzovana na varné dosky

s celoploSnou indukciou BORA

a dokonca sa hodi aj do rdry BORA X BO.
Viac informécii na strane 85.

Systém nie je len
opticky pritazlivy,
ale jeho ovladanie
je intuitivne.

bora.com/x-pure
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA M Pure

Zlozeny systém odtahu par s maximalnym
pohodlim pri obsluhe.

Hore: Najflexibilnejsia
zabava pri vareni so
systémom BORA M Pure.
Pekéace, ako napriklad
grilovacia panvica BORA,
sa postavia na varnt dosku
s celoplo$nou indukciou
vpravo, mensie hrnce sa
optimélne rozpoznajl na
lavej strane vdaka okrihlym
induk&nym zénam.

Vlavo: Systém BORA M Pure
sa da cely ovladat pomocou
modernej, bielo osvetlenej
dotykovej plochy

s jedine¢nym vzhladom.

Novy systém BORA M Pure je priamym
nasledovnikom nasho oblibeného systému
odtahu par BORA Pure. Model v prémiovom
rade bez akychkolvek kompromisov pre
flexibilnG zabavu pri vareni. Dva varianty
indukcie v jednom: Dve varné zény

s celoplo$nou indukciou na pravej strane je
mozZné spojit pomocou funkcie premostenia
do jednej velkej plochy. Velky riad, ako
napriklad grilovacia panvica BORA, sa tak
optimalne zohreje, zény sa budu pri
dostato€nej velkosti pekaca a aktivovanom
permanentnom rozpoznani hrnca automaticky
kombinovat. Dve jednotlivé varné zény so
zénovou indukciou na lavej strane st vhodné
na menSie hrnce, panvice a mokka kanvicky.

Cisté potesenie z dizajnu

Okrem vysokej flexibility je potrebné
vyzdvihnat kompaktnt konstrukciu a kvalitny
dizajn. Ovladacia jednotka s dotykovym
ovladanim a posuvnym regulatorom ocari
bielymi LED kontrolkami, ktoré vytvaraju
jasny a moderny vzhlad - samozrejme

s rovnakymi oblGbenymi uzitoénymi
funkciami ako BORA Pure. Kto mé rad

farby, mo6ze do kuchyne vniest rozptylenie
pomocou pestrych plochych privodnych

dyz. Maximéalna sloboda pri projektovani

s puristicky uSlachtilym dizajnom a ako
zvyCajne Gcinnym a tichym odtahom pér - to
je novy systém BORA M Pure ako flexibilny
kompaktny systém pre prémiovd oblast. bora.com/m-pure
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BORA Pure

Personalizovatelny systém
odtahu par ako vstupenka
k zazitkom z varenia

s efektivnym odtahom par.

Nézov je program. BORA Pure je synonymom
puristického dizajnu okresaného na absolitne
minimum. Vd'aka kompaktnym rozmerom a hibke
varnej dosky 515 mm je systém vhodny pre
Standardnl kuchynskd linku od vSetkych beznych
vyrobcov. Systém dostupny ako variant s odvodom
vzduchu a recirkuléciou vzduchu navySe presvied¢a
nizkou vySkou spotrebia pod 20 centimetrov. Pri
variante s recirkulaciou sa integrovana filtratna
jednotka postaré o to, aby v spodnej skrinke zostal
zachovany maximalny ulozny priestor, ¢o je velkou
vyhodou najma v malych kuchyniach. Pri prevadzke
s recirkulaciou sa zasuvky neskracujd. Systém
BORA Pure sa tym dokonale za¢leni do architektury
kazdej kuchyne a je skuto€nou dizajnovou lahédkou.

Vlavo: Centralne umiestnené Vpravo: Varné doska a odtah
cervené ovlédanie sControl je systému BORA Pure su Upline
maximalne intuitivne. VSetky funkcie zapustené a umoznuji nendpadné
tak ovlédate jednym dotykom. a elegantné zaclenenie do kuchyne.
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Individudalny ako vy

Nikdy nebolo prispdsobenie systému BORA Pure
také jednoduché a vy si lahko mézete systém
upravit podla seba: Farbu plochej privodnej dyzy
odtahu par si moézete zvolit sami. Vyberte si zo
siedmich ténov sivobéZovej, sine€noZzltej,
oranzovej, Gervenej, nefritovozelenej, modrej
alebo svetlosivej a rozhodnite sa, ktora farba sa
najlepSie hodi k vdm a vaSej kuchyni. A ak
budete niekedy chciet ponorit svoju kuchynu do
nového farebného sveta, mdzete plochd privodnu
dyzu $mahom ruky vymenit za dyzu inej farby.

Maximalne intuitivna najmodernejsia
technolégia
Systém BORA Pure presvedcia nielen vizuélne,

ale aj funké&ne. Styri induk&né varné zény

ponukajd miesto naraz pre az Styri hrnce

s velkostou do 24 centimetrov. Vykon odtahu

pér sa pri aktivnej odtahovej automatike

prispdsobi vareniu. Vd'aka optimalnemu vedeniu

vzduchu a mimoriadne tichému ventilatoru

pracuje odtah pér tak ticho, Ze budete pocut

kazdé Skvarenie a syCanie a v recirkulacnej

prevadzke su pachy neutralizované vysoko

Géinnym filtrom s aktivnym uhlim.

ZjednoduSené vymena filtra sa vykonava zhora

cez privodny otvor: bez vyberania zasuviek EI E
alebo panelov podstavca. Varna zéna rozpozna

riad automaticky po jeho poloZeni na varnu

dosku. Intuitivne a kontextovo citlivé ovladanie E .
zobrazuje len aktudlne relevantné funkcie. bora.com/pure

Pri kompaktnych systémoch
BORA X Pure, M Pure, Pure

a S Pure je mozna jednoducha
vymena filtra s aktivnym uhlim
zhora cez privodny otvor, a to
bez vybratia zasuviek alebo
panelov podstavca.

Vdaka asymetrickému umiestneniu
varnych zén potrebuje systém
BORA S Pure minimum miesta

a umoznuje maximalnu slobodu pri
projektovani.

BORA S Pure

Najkompaktnejsi systém odtahu
par s maximalnym vyuzitim
priestoru pre 60 cm Siroké
kuchynské skrinky.

SYSTEMY ODTAHU PAR

Mimoriadny, minimalisticky, moderny - takto sa
prezentuje systém BORA S Pure, ktory svojim
vzhladom zu$lachti aj td najmensiu kuchynu.
Mimoriadne putavé je asymetrické umiestnenie
otvoru odtahu, rovnako aj nenapadny ovladaci
panel - v pohotovostnom reZime je inteligentné
osvetlenie takmer neviditelné a pocas prevadzky
osvetluje len to najdolezitejSie. Vertikalny
posuvny regulator ¢erveného ovladania sControl
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Vdaka svojej kompaktnej Sirke sa systém
BORA S Pure hodi do architektdry kazdej
kuchyne. Okrem toho ponika priestranna
spodnd skrinka dostatok GloZzného
priestoru na kuchynské potreby.

CASOPIS BORA

Uplne hore: Funkcia
kavovaru systému BORA
S Pure riadi pripravu
kavy s mokka kanvi¢kou
vhodnou na indukciou

a po potrebnom ¢ase sa
automaticky vypne.

Dole: Ploché privodné dyza
pre kompaktné systémy
BORA S Pure, Pure a M Pure
sa Standardne dodéava

v Giernej farbe. Ak si chcete
plocht privodni dyzu
prispdsobit podla dizajnu
svojej kuchyne, moZete si
vybrat zo siedmich farieb
od slnecneZltej po
svetlosivd.

funguje intuitivne posdvanim prstov alebo priamym
klepnutim. Lebo motto systému BORA S Pure znie:
Form follows function. Vdaka Uplne zapustenému
prevedeniu odtahu pér a varnej dosky a Stihlemu
dizajnu sa systém odtahu par harmonicky zacleni
do modernej kuchynskej architektury.

Flexibilita vd'aka kompaktnosti
Mimoriadnou vyhodou systému BORA S Pure
je to, Zze vd'aka extrémne kompaktnej Sirke
60 cm sa dé bez problémov zabudovat aj do
Standardnych kuchynskych korpusov.
Projektovanie kuchyne je tak flexibilnejSie

a vzniknu Uplne nové moznosti usporiadania.
Nizka vySka 199 mm, ako aj integrovana
filtrana jednotka vo variante s recirkulaciou
garantuji maximalny Glozny priestor na hrnce
a ostatné kuchynské potreby v spodnej
skrinke, takzZe nie je potrebné skrétit Ziadnu
zasuvku. Do dizajnu dyzy méZete pridat aj
kusok seba: Okrem Ciernej farby je privodna
dyza dostupnd v dalSich siedmich farbach -
oranZovej, ¢ervenej, modrej, nefritovozelenej,
svetlosivej, sinecneZltej a sivobéZovej.

SYSTEMY ODTAHU PAR

Priestor na varenie

Varné doska je premyslené a vystavana upline
nanovo. Dve zo spolu Styroch indukénych
cievok boli vyvinuté Speciélne pre tento
systém. Asymetrické umiestnenie odtahového
otvoru umozfuje varenie na Styroch r6zne
velkych varnych zénach s praktickymi
funkciami: Rozpoznanie hrnca varnej zény
automaticky rozpozna riad po jeho poloZeni na
varnu dosku. Funkcia kévovaru riadi varenie
kavy v jednej mokka kanvi¢ke vhodnej na
indukciu s minimalnym priemerom 7 cm. Po
individualnom nastaveni mnozstva vody vasej
mokka kanvicky sa varna zéna zapne a po
potrebnom €ase sa automaticky vypne. Systém
BORA S Pure takto podporuje nad€asovu
funkciu kuchyne ako srdca obytného priestoru.

2]

bora.com/s-pure
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BORA Basic

Systém odtahu par s varnou
doskou s ocelovym vyhrievacim
telesom a efektivnym odtahom par.

Maximalny vykon

BORA Basic v sebe spéja varnd dosku s vysokym
vykonom a efektivny odtah par. Spickovy prvok:
Na varnud dosku s ocelovym vyhrievacim telesom
mé systém BORA Basic Hyper vyslovene rychly
Cas predhriatia. Varna zéna Hyper vpredu vlavo je
varnou zénou s ocelovym vyhrievacim telesom.
Na zosilnenej Grovni vykonu je jej vykon vyssi az
0 50 percent. Pomocou centralneho ovladania

a optimalneho usporiadania varnych zén je
moZné naraz pouZit Styri hrnce s priemerom az
24 cm. Pritom je moZné pouzit aklkolvek varni
nadobu, aj keramické a medené hrnce.

58 CASOPIS BORA

Decentne zabalena rafinovana technika
Systém BORA Basic sa postara o vyrazne
viac miesta v kuchyni a rovnako ako vSetky
systémy odtahu par BORA je dostupny vo
variante s odvodom alebo recirkulaciou
vzduchu. VySka menSia ako 20 centimetrov
a filtra€na jednotka integrovana do variantu
s recirkulaciou garantuji maximalny Glozny
priestor v spodnej skrinke. Cierna ploché
privodna dyza doplni celkovy obraz varnej
dosky a pdsobi decentne a moderne. Velké
zachytna vana dokéZe zachytit aZ dva litre

tekutiny bez toho, aby sa spotrebi¢ poskodil.

Najvy$sia funkénost a bleskova montaz
Systém BORA Basic prinesie do kuchyne ako
centra obytného priestoru mnoho funkcii, ako
je tichy odtah par aj na vysokych vykonovych
stupnoch. UmoZnuje to optimalne vedenie
vzduchu v spotrebici a pouZivanie systému
dvoch ventilatorov. Rovnako ako vietky
systémy odtahu par BORA je aj tento
optimalizovany na rychlu a bezchybnu
montdaz. Vdaka funkcii udrziavania teploty

s konStantnou regulaciou teploty na Urovni
75 °C sa vydari kazda vecera aj vtedy, ak
budd hostia trosku meskat. Plusom je

Cistenie: Diely vystavené vyparom z varenia sa
daju jednoducho vybrat cez privodny otvor

a umyt v umyvacke riadu. Systém BORA Basic
dokazuje, Ze funkénost nemusi byt len
pohoding, ale aj esteticka.

Dbyt
=17

bora.com/basic

SYSTEMY ODTAHU PAR

Je Gplne jedno, ¢i pouzijete
vysoky hrniec alebo nizku
panvicu, systém BORA Basic

odsaje vietky vypary a pachy

vznikajlce pri vareni.

CASOPIS BORA
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PARNE SYSTEMY A SYSTEME PECENIA

Parné systemy
a systéme pecenia

PeCenie, naparovanie a ovela viac -
S prémiovymi spotrebicmi na doma.

Rura BORA X BO je dokaze vsetko. V jednom spotrebici
spaja parnu ruru a ruru na pecenie. Inovativna technoldgia
pary a hortceho vzduchu a intuitivne ovladanie umoznuju
profesionalne vysledky pri priprave doma. Dokonalym
doplnkom je multizasuvka BORA. M&Zete ju pouzit
mnohymi sposobmi: Predhrievanie riadu, regeneréacia jedal,
rozmrazovanie, priprava pri nizkej teplote a ovela viac.

CASOPIS BORA
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BORA X BO

Profesionalna parna
rdra pre domacnosti.

Ci uz pripravujete chrumkavé pedené maso,
jemnu zeleninu alebo zlatohnedé croissanty:
Vd'aka svojej Setrnej a rovnomernej tvorbe
pary a optimalnemu rozloZeniu tepla umozni
rdra na pecenie flex BORA X BO dokonalé
vysledky varenia aj vtedy, ked’ pripravujete
naraz tri pIné plechy!
Rara BORA X BO je senzaciou v domacej
kuchyni. Parna rira je in§pirovana Spickovou
gastrondmiou: V tejto oblasti sme sa spojili
s lidrom na trhu a vyvinuli sme spotrebic,
ktory optimélne doplifia nase systémy odtahu
par BORA a umoziiuje profesionalny zazitok
z varenia doma. Rira BORA X BO spaja funkcie
dvoch kuchynskych spotrebi¢ov: parnej rdry
a rury na pecenie. Pripravu jedla zabezpeci
len horuci vzduch spolo¢ne s vodnou parou.
S inovativnou parnou technolégiou
profesiondlov a intuitivnym ovladanim je
. pokrmy mozné pripravovat individualine,
!. " ! TR A B | zdravsie a predovSetkym rychlo a jednoducho.
‘ Riara BORA X BO dokéZe nielen piect pecivo,
maéso a grilovat horGcim vzduchom, ale
predovsetkym dokéaze jedlo Setrne pripravovat

CASOPIS BORA
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v pare. Pripravované jedlo sa potom obklopi
vodnou parou a zachova si tak svoju sviezu
chut, ako aj cenné vitaminy a mineraly.
Automatické odsavanie pary zarucuje, Ze

pri otvoreni dveri vdm para neudrie do tvare

a neunikne do priestoru. Automatické odsavanie
pary odvedie paru pred automatickym otvorenim
dvierok smerom dozadu, a to Uplne bez zapachu.
Filter s aktivnym uhlim absorbuje vSetky pachy,
dokonca aj intenzivnu arému, akd maju napriklad
ryby. Ak ponechéate polohu dvierok po otvoreni
nezmenend, zatvoria sa po istom ¢ase
automaticky - tym sa chrani pripravované jedlo

64 CASOPIS BORA

a Setri sa energia. Ak si ale chcete uZit vonu
napr. Cerstvo upeceného kolad€a, mbzete podla
lubovéle regulovat mnoZstvo odsévanej pary.

Jednoduché a intuitivne ovladanie

Vdaka 19-palcovému dotykovému displeju

s vysokym rozliSenim je ovladanie parnej riry
hracka. Displej reaguje na dotyky tak pohotovo,
ako ste zvyknuti zo smartfénu. PoCetné
prednastavené programy a intuitivne navadzanie
pouZzivatela robia z varenia prirodzenud zabavu.
Pritom si méZete vybrat medzi manuéalnou
pripravou, klasickou funkciou a automatickymi

programami, ale moéZete vyuzit aj Specialne
programy, ktoré ulahcuji mnohé bezné
kuchynské ukony, napriklad rozmrazovanie
alebo roztapanie ¢okolady. Praktické je, ze
parna rdra umozniuje aj udrziavanie teploty
hotovych jedal. Pre kazdé jedlo si dokonca
moZete vybrat dokonalu teplotu (plynulo medzi
40 °Caz72 °C).

Klasicka funkcia je vhodna pre pouzivateloy,
ktori prechadzajd z beznej rary na pecenie na
varenie v pare. Klasické menu rozliSuje Styri
prevadzkové rezimy: Horuci vzduch vytvéra
rovnomerné zhnednutie a je mimoriadne

PARNE SYSTEMY A SYSTEME PECENIA

Vlavo: Esteticky dizajn bol pre
znaCku BORA vzdy déleZitym
kritériom. Cierny montazny
rdm a priestor na varenie

z nerezovej ocele prispievajl
k nezamenitelnému dojmu

z rary BORA X BO.

Dole: Velky a uslachtilo
minimalisticky dotykovy
displej na prednej strane je
mozné pri vymene filtra alebo
v pripade nizkej pracovnej
vysky pre lahSie ovladanie
jednoducho vyklopit.

RozS$irena realita:
Rira BORA X BO na
=T virtualnej navsteve
E u vas doma.

Zazite vykon

Ehm riry BORA X BO vo videu.

vhodny pri peceni peciva. Pri peceni

s vlhkostou zostani pokrmy, ako ryby a méso,
vzdy $tavnaté. Parenie je velmi Setrnym
spbsobom pripravy. Po¢as neho sa lepSie
zachovaju vitaminy a Ziviny, a preto je
preduréené na pripravu zeleniny, ryb

a jemného masa. A grilované maéso,
gratinovana a grilovana zelenina pri grilovani
hortGcim vzduchom intenzivne zhnedne. Vdaka
funkcii Cooldown sa rdra BORA X BO za kratky
¢as ochladi tak, aby bolo mozné rychlejsie
spustit iné programy s nizSou teplotou, ako
napriklad funkciu Cistenia alebo parenie.

CASOPIS BORA
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Hore: S automatickymi Dole: Cistiaci program vycisti a odstrani
programami riry BORA X BO vodny kamer v priestore na varenie hordcou
sa pecivo, napriklad Spaldové vodnou parou a ekologickymi latkami Cistiacej
croissanty, podari vzdy. kartuse.

66 CASOPIS BORA

Dokonalé jedla stlaéenim gombika

Rdra BORA X BO ulahéuje varenie pomocou
prednastavenych programov. Pri automatickych
programoch si nastavené optimaélna teplota,
Cas pripravy a pridanie pary pre jednotlivé

typy potravin alebo jedal na Styri porcie. Pri
programoch s potravinarskym teplomerom
indikator zaciato¢ného Casu zobrazuje orientaény
¢as. Aby vybrany automaticky program priniesol
Zelany vysledok varenia, zobrazia sa na displeji
riry BORA X BO pri mnohych programoch
zaCiato¢né podmienky pre optimalnu pripravu,

ako napriklad teplota alebo vlastnosti potravin.
Navrhované hodnoty tykajice sa stupiia zhnednutia
a pripravy (napr. tvrdy/chrumkavy/makky) je
moZné Ciastocne prispdsobit pomocou regulatora.
Pomocou QR kédu sa pri niektorych programoch
dostanete priamo k receptom na webovej stranke
BORA. lkony poskytuji na prvy pohlad lepSiu
orientéciu na pripravu jedal: Symbol sneznej vlocky
oznacuje jedla s hlboko zmrazenymi potravinami.
Trvalym pripojenim vaSej rdry BORA X BO k sieti
Wi-Fi bude mat rira vzdy najnovsi softvér.

NajlepSie materialy a ikonicky dizajn

Ako pri vSetkych vyrobkoch BORA sa aj tu
venuje mimoriadna pozornost dizajnu. Cierny
ram a minimalisticky zoviajSok robia z rary

BORA X BO umelecké dielo. Displej presvedci
vdaka zretelnym a jasnym ikonam a hladko
zapadne do celkového usSlachtilého vzhladu,

ku ktorému prispieva aj Stylovy priestor na
varenie z nerezovej ocele. Rira BORA X BO sa
dodéva s univerzalnym plechom, ktory sa postara
o optimalne vysledky varenia. Jeho hlinikové jadro
ma keramicky potah a zvonku kvalitna neprilnavi
vrstvu, ktorl pouzivaju aj profesionali. Rira
navySe plni d'al8i sen vSetkych profesionalnych

aj amatérskych kuchdarov: Dokonca aj Cistenie

po vareni je s rirou BORA X BO zabavou. Vdaka
Cistiacemu programu nie je potrebné priestor na
varenie utierat. Cistiaca kartusa ho zanech Ziarivo
Cisty a zaroven z neho odstrani vodny kamen.

bora.com/x-bo

ldealny doplnok: inovativna
multizasuvka BORA.

Idealnym doplnkom k profesionélnej parnej
rare BORA X BO je inovativna multizdsuvka
BORA. Je vyrobena z kvalitnych materialov
ako sklo a nehrdzavejuca ocel a jej predna
zapustena Cast bez rukovate sa da otvorit
jemnym tlakom. Vd'aka prednastaveniam

a velkému GloZznému priestoru je mozné tohto
vSestranného pomocnika pouZivat réznym
sposobom: Mé6zZete s fou predhrievat riad,
varit pri nizkych teplotéch, ako aj ohrievat,
rozmrazovat jedla a udrZiavat ich teplotu.
Regulécia teploty a €asu je nastavitelna
manualne. Multizdsuvka sa dodéava v dvoch
velkostiach: 140 a 290 mm. Pri vySSom
variante multizdsuvky mo6zete dokonca
pracovat na dvoch Grovniach. A Groviiovy
rost je mozné jednoducho a pohodine umyt

v umyvacke riadu. Vd'aka funkcii BORA

Connect mate moznost multizésuvku spojit
s rirou BORA X BO a ovladat ju pomocou
displeja. Takto sa z multizasuvky stane
dodatoéné zaruka, Ze naroéné menu sa

dokonale vydari.

bora.com/
multi-drawer

 Predohrev riadu sss  Ohrev jedal

= 60°C|1h < 100°C | 1h
UdrZiavanie teploty Varenie pri nizkych

iy Jedal 8@ teplotach

TTT 70°C|3h 80 °C | 30 min. - 6h

Rozmrazovanie jedal
30°C | 4h

(%

B )) BORA Connect

Konektivita
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Chladiace a
mraziace systemy

Inteligentny vzhlad sa snubi
s efektivnym chladenim.

Pravdepodobne sa Ziadne iné dvere neotvaraji tak rady ako tieto.
Za takmer ziadnymi inymi dverami nenajdete tolko Cerstvych
pochutok pre spolocenské vecere, tolko osviezujlcich napojov na
oslavu uspechov. Dvere, ktoré maju pri kazdej prilezitosti tu
spravnu odpoved' vo forme vychladenych potravin a napojov.
Dvere v strede priestoru kuchyne, ale napriek tomu neviditelne
skryté za kuchynskou linkou. Chladiace a mraziace systémy BORA.

RieSenie Side by Side:
Mraznicka BORA Freeze
s funkciou Ice Maker
(vlavo) je dokonalym
doplnkom k chladnicke
BORA Cool (vpravo).

Nechajte sa nadchnit
videom o najinteligentnejSom
sposobe chladenia cerstvych
potravin.

CASOPIS BORA
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Chladiace a mraziace systémy
BORA sa vdaka svojmu
uslachtilému a decentnému
vzhladu hodia do kazdej
modernej architektdry kuchyne.

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Cerstvo premyslené - efektivne chladenie
najlepSie umiestnenych potravin

s chladiacimi a mraziacimi systémami BORA.

Uchovavajte potraviny dlhodobo
chrumkavé a cerstvé

S chladiacimi a mraziacimi systémami uzatvara
znaCka BORA kruh: od ohia cez vodu a paru az
po chlad a l'ad. Zazitok z varenia uz nebude len
o priprave potravin na varnych doskach v parnej
rdre: Vdaka chladiacim a mraziacim systémom
BORA méZete teraz suroviny efektivne skladovat
v chlade a mat ich prehladne ulozené.
Chladiace a mraziace systémy pokryju vSetky
poziadavky na skladovanie potravin. Na vyber
su Styri systémy BORA Cool: chladnicka,
chladni¢ka so 4-hviezdi¢kovym mraziacim
prie¢inkom, kombinécia chladni¢ky a mraznicky

s pripojkou vody alebo bez nej, ako aj mraznicka
BORA Freeze s pripojkou vody.

Napriek vyhodam Specifickych pre jednotlivé
vyrobky majd vSetky spotrebice aj mnoho
spolo€ného. Presvedgia svojim kvalitnym
vzhladom v beZznom prevedeni vd'aka kovovym
prvkom All-Black, ako aj uslachtilou farebnostou
v sivych tdnoch, ktoré nechajd vyniknut farebné,
syte potraviny. Okrem toho maju vSetky chladiace
a mraziace systémy praktické prisluSenstvo.
Nepritomnost ozdobnych list a prvkov, ako

aj pouzitie jednoducho vyberatelnych vioZiek
podciarkuje zameranie sa na to najdolezitejSie

a eSte aj ulahCuje Cistenie.

Vsetko v najlepSom poriadku

Vdaka moZznosti individuélneho rozmiestnenia
prvkov prisluSenstva je mozné vo vnitornom
priestore stéale udrziavat poriadok. Uskladnené
potraviny uz viac nezapadnu do zabudnutia.

A menej potravin sa vyhodi. Prvky prisluSenstva
sa okrem toho vyznacuju svojimi viacnasobnymi
moZnostami pouZitia. Jedine¢néa vSestranna
podloZka sa méZe napriklad pouZit rovnako ako
priehradka na bobule, poklop na syr alebo na

rozmrazenie a zamrazenie potravin. Hodi sa do
chladnicky aj mrazni¢ky a méze sa poufZit

v najroznejSich skladovacich oblastiach s réznou
teplotou. Vd'aka svojmu Stylovému vzhladu
mozete prisluSenstvo priamo z chladiacich

a mraziacich systémov postavit rovno na
jedalensky st6l. Pohyblivé prvky vo vnitri
chladiacich systémov BORA sa daju jednoducho
vybrat, lahko sa Gistia a st vyrobené

z robustnych materialov. Hygienicky Cisté
chladenie méZe byt takéto jednoduché.

BORA Fresh zero

Chladnicka dokaze ponutknut nieco aj

z ergonomického pohladu: PredovSetkym
vani¢ky BORA Fresh zero, ktoré st umiestnené
Uplne dole v chladnicke, je mozné pohodine
vybrat a postojacky naplnit ndkupom na
pracovnej doske. Potom ju jednoducho znova
vlozte do chladnicky, vdaka Comu budete
zohnuti kratSie.

V skladovacom priestore BORA Fresh zero

sa teplota blizi k hodnote 0 °C. Za tychto
podmienok je mozné optimélne skladovat
haklivé potraviny, ako je nebalenéa zelenina

a ovocie. Na to sa najlepSie hodia horné
vanicky s uzatvorenym krytom na regulaciu
vlhkosti a vy$Sou vlhkostou vzduchu. Vo
vaniCke BORA Fresh zero bez krytu na regulaciu
vlhkosti méZete chladit aj citlivé, zabalené
potraviny, ako je méso alebo Cerstvé mlieko.
V tomto pripade prichadza do Uvahy najma
najspodnejSia vanicka. Pri optimalnom
skladovani zaistite to, Ze vaSe potraviny
zostanu Cerstvé ¢o najdlhSie a zachovaju

si cenné vitaminy a mineraly.

Oblast BORA Fresh zero a chladiacu oblast
oddeluje deliaca doska BORA Fresh zero

s univerzalnou podlozkou.
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Medzi zal'ubou a inovaciou: erstvy
vzduch s BORA Cool a BORA Cool Combi
Cerstvy vzduch je zabezpedeny aj v chladiacich
systémoch: Pachovy filter zabudovany do
chladnicky zmierfiuje pachy z potravin. Okrem
toho sa teploty vo vSetkych oblastiach vnuatra
chladnicky udrziavaju na stabilnej rovni vd'aka
premyslenému konceptu cirkuléacie vzduchu.
Optimalna cirkulécia vzduchu je zabezpecena.
Potraviny s uskladnené na chladnom mieste,
akoby boli na ¢erstvom vzduchu.

Mnoho réznych zdrojov svetla sa postara o to,
Ze svetlo padne na kazdu potravinu bez ohfadu
na to, kde je uloZend. Drziaky sklenych dosiek
funguju zaroven aj ako zdroje svetla, takze aj pri
plnej chladniCke zaistia dostatocné osvetlenie.
Vdaka prijemnému svetlu vyniknud potraviny

v chladnicke v pozitivnom prostredi. Sklené
dosky sa daju vd'aka viacerym moznostiam
zasunutia pouZit réznymi spésobmi.

Zachovajte chladnt hlavu -
mrazenie vo svojej
dokonalosti s BORA Freeze
Zachovajte si vzdy chladnu hlavu, a tym aj
prehlad o zamrazenych potravindch. Mrazenie
vo svojej dokonalosti s mrazni¢kou BORA Freeze
s funkciou Ice Maker. Kvalitny dizajn vd'aka
uSlachtilému sfarbeniu a materialom.
Jednoducho vyberatelné a umyvatelné prvky sa
daju bez namahy odistit. Vsetko je v najlepSom
poriadku vd'aka premyslenej palete prisluSenstva
a otvorenym, volne pristupnym vysdvatelnym
regalom. K dispozicii su tri baliky prisluSenstva,
z ktorych si mozete flexibilne vybrat podla
svojich individualnych potrieb. Mraznicka

BORA Freeze ma funkciu lce Maker, vd'aka
ktorej si mdZete pocas spontéannych oslav uzit
ladovo vychladené napoje mavnutim ruky.

PrisluSenstvo s wow efektom Baliky prisluSenstva BORA Better a Best Pohyblivé prvky vo vnitri
Rozne baliky prislusenstva sa v kazdej robia z varenia a skladovania potravin chladiacich a mraziacich
. ; ., L, ) . e, systémov BORA sa daju

situacii u vas doma postarajd o optimalny mimoriadny zaZitok s wow efektom. jednoducho vybrat, fahko
a usporiadany vnuatorny priestor chladiacich Praktické prisluSenstvo presvedci svojou sa Gistia a st vyrobené
a mraziacich systémov. Dostupné miesto sa vysokou mierou poriadku Z robustnych materiglov.
¢o najlepsSie vyuZzije na uskladnenie potravin. a multifunkénostou vo vasich chladiacich
MéZete si slobodne vybrat z troch variantov a mraziacich systémoch BORA. Od
vybavenia BORA Good (zékladné vybavenie), skladovacieho boxu az po chladni¢ku na vino
BORA Better (zakladné vybavenie - prislugenstvo BORA je Stylové a uslachtilé. [w] 35X [u]

Hore: MnoZstvo roznych Dole: Elegantné sivé tony s prisluSenstvom) a BORA Best (zékladné Baliky prislusenstva sa odliSuju poctom .

zdrojov svetla sa postara aprvky z dreva, kovu a skia vybavenie s rozsirenym prislusenstvom). a druhom prisludenstva, ktoré postupne od

o to, Ze aj pri pinej - Gisty dizajn sa tiahne aZ Zakladné wb ie BORA Good i ) skladného balika a3 balik BORA B E

chladnicke je zarugené do vnitra chladiacich akladné vybavenie ood je st¢astou zakladného balika aZ po bali est

vynikajiice osvetlenie. a mraziacich systémov. dodavky chladiacich a mraziacich systémov. ponuka viac funkcii @ moZnosti usporiadania. bora.com/cool
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OSVETLENIE

Zavesné svietidld BORA Stars
a BORA Horizon st dostupné
v troch pritaZlivych farbach:
¢ierna, machovozelena

a ruZovozlata.

Osvetlenie

b

Minimalisticky vzhlad
a maximalne svetlo. A

Funkcné a zaroven emocionalne. Decentne zdrzanlivé
a predsa prirodzene uslachtilé. Do priestoru kuchyne
nevnasajl Zivot len fudia, ktorf sa v nej pohybuju. Co
by bola kuchyfa bez vhodného osvetlenia? Co by ste
mali zo spolo¢ného stolovania v tme? Osvetlenie BORA
sa v kazdej situacii postara o optimalnu atmosféru.

Osvetlenie BORA
Horizon a Stars
v prehlade.
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OSVETLENIE

Osvetlenie BORA Horizon
vytvéra prijemni atmosféru
pri kazdom vareni.

CASOPIS BORA

Dole: Linedrne zavesné
svietidlo Horizon plynulo,
nerusivo a elegantne
zapadne do celkového
obrazu kuchyne.

ElEE
E__ H

bora.com/horizon

BORA Horizon

OSVETLENIE

Priame a nepriame inteligentné osvetlenie.

Kuchyna je stredobodom takmer kazdého
domova. Vhodné osvetlenie dokaze pocit

pohody v tomto priestore umocnit. Od timeného

teplého svetla az po Ziarivé jasné osvetlenie -
BORA Horizon* sa postaré o vhodn( atmosféru.

Kvalita a estetickost

Linedrne zévesné svietidlo BORA Horizon

sa vzna$a nad pracovnou plochou, varnou
doskou alebo jedalenskym stolom a nevtieravo
a uslachtilo sa v€leni do celkového vzhladu
kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych
farbach: elegantné Cierna, upokojujica
machovozelené a idylicka ruzovozlata.
Kvalitné osvetlenie BORA Horizon vytvéra
neruSeny vyhlad na to najlepSie jedlo

v dobrej spolo¢nosti.

Kompaktné osvetlenie 2 v 1

Linearne zavesné svietidlo sa hodi ako
nepriame ambientné svetlo nad jedalenskym
stolom, ale aj ako priamy zdroj svetla nad
varnou doskou. Nepriame svetlo Ziari

*Navrhnuté Gerhardom Grimmeisenom

emocionalnym spdésobom smerom nahor,
priame svetlo naproti tomu funk&ne nadol.
Patstupnova zmena teploty farby a plynulé
timenie svetla sa postaraji o prijemnu
atmosféru v kuchyni za kazdych okolnosti.

PohodIné ovladanie

BORA Horizon sa da nastavit bez néradia:
Vo variante Fix je nastavenie vySky mozné
pomocou zardzkového lanka na kryte a vo
variante Move priamo na tele svetla tak, aby
sa vySka osvetlenia individualne prispdsobila
podmienkam vo vaSej kuchyni alebo jedalni.
Osvetlenie BORA Horizon je mozné ovladat
jednoducho pomocou gest (vypnutie svetla,
zapnutie svetla, stimenie svetla, zmena
teploty farby, pripojenie a odpojenie od
priameho a nepriameho osvetlenia) -
umyvanie ruk pred obsluhou svetelného
vypinaca teda uz patri do minulosti.
Nepriame ambientné svetlo a aj priame
osvetlenie varnej dosky sa daju ovladat
nezévisle od seba.
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OSVETLENIE

BORA Stars
Jednotlivo alebo ako zostava
vytvori decentné osvetlenie
Stvorhviezdickovej kuchyne.
Menej je niekedy viac. To dokazuje vertikalne

zavesné svietidlo BORA Stars. Diskrétne visi
nad jedédlenskym stolom a vypiia priestor
harmonickym a Stylovym ambientnym svetlom.

Variabilny systém
BORA Stars je moZné individualne namontovat
do kazdej kuchyne. Vertikélne zavesné svietidlo
BORA Stars sa dodéava ako jedno svietidlo
v jednom variante na montéaz a druhom variante
na zabudovanie alebo sa dodava ako tri svietidla
v linedrnom alebo v kruhovom usporiadani.
Kvalita a emécia
Stmievatelnost pre niladové osvetlenie Vertikdlne zavesné svetld BORA Stars sa

podla situacie vznasajl nad pracovnou plochou, varnou
BORA Stars je mozné vo variantoch 3-nasobné doskou alebo jedalenskym stolom a nevtieravo
linedrne svetlo a 3-ndsobné kruhové svetlo a uSlachtilo sa v€lenia do celkového vzhladu
plynule stmievat pomocou oto¢ného vypinaca kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych
alebo vypinaca svetla, ¢im sa osvetlenie farbach: elegantna Cierna, upokojujica
jednoducho prispdsobi konkrétnej situacii machovozelena a idylicka ruzovozlata.

pri vareni. Vytvorenie svetelnych akcentov S kvalitnym svetlom BORA Stars budete

s osvetlenim BORA Stars. jest ako pod hviezdnou oblohou.
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Hore a vpravo: Svietidlo
BORA Stars visi nad
jedéalenskym stolom

a vytvara uslachtilé
svetelné akcenty.

Ohyin

[=]

bora.com/stars
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PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

Prislusenstvo
a doplnky

Vhodné prislusenstvo a funkcné
doplinky pre vsetky vyrobky BORA.

Nielen funkcie, ale aj Speciélne efekty:

To je prisluSenstvo BORA. Vstavana
vakuovacka BORA QVac prediZi trvanlivost
vasich potravin. Pre dokonaly pdzitok

z grilovania je tu grilovacia panvica BORA.
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PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

BORA QVac

Vstavanéa vakuovacka
na dosiahnutie dlhSej
trvanlivosti potravin
a mimoriadne
cerstvej chuti.

82 CASOPIS BORA

Vlavo: S vékuovacim
uzéverom zostanu
tekutiny a ndpoje
dlhsie Cerstvé.

Dole: Vo vdkuovacom
vrecku sa potraviny
dokonale pripravia na
varenie vo vakuu.

Vpravo dole:
Vékuovaci box
zakonzervuje
potraviny a méZe sa

Ofri0
o

V tomto videu si
moZete pozriet, ako
vakuovacka BORA
QVac dokaze predizit
trvanlivost potravin.

skladovat v mraznicke.

So vstavanou vékuovackou BORA QVac
vydrZia potraviny az trikrat dlhSie a znizi sa
mnoZstvo odpadu z potravin. Vakuovanim
nestratia Ziviny ani svoju prirodzena chut,
ani chutny vzhlad. Funkcia automatického
zastavenia automaticky vypne vakuovaci
systém, ked sa dosiahne ten spravny stupen
vakuovania. Akusticky signal hlasi, kedy

je vakuovanie ukonéené. Vakuovacka

BORA QVac disponuje réznymi funkciami:
vakuovanie vo vakuovacich boxoch a vékuovacich
vreckdach, opatovné uzatvorenie flias, ako aj
funkciou marinovania. Vakuovacia stprava

PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

QVac je dostupna v dvoch vzhladoch, vd'aka
ktorym sa zaruc¢ene bude hodit do kazdej
kuchyne: Stainless Steel a All Black.

Jedine¢ny koncept montaze

Vdaka inovativnemu a jedine¢nému konceptu
montaze neukradne vakuovacka BORA QVac
Ziadnemu spotrebi€u vytiZzené miesto na
pracovnej ploche v kuchyni: Spotrebic¢ sa
nachédza, rovnako ako podstavec systémov
odtahu par BORA, pod pracovnou doskou.
Vstavanu vakuovacku je mozné zapustit
alebo ju umiestnit na povrchu.
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Grilovacia panvica BORA
ponuka vdaka vlastnostiam
materidlu rychle a rovnomerné
rozlozZenie tepla, a tym
optimélne vysledky grilovania.

Mimoriadne rychle marinovanie varenie vo vakuu v rdre BORA X BO. Vékuovacie
Pomocou marinovacieho prstenca, ktory sa boxy BORA su dostupné v objemoch od jedného
nasadi na jeden z vdkuovaci boxov, vznikne litra az po dva litre. Neobsahuji BPA a st vhodné
podtlak. Prislu§néa funkcia sa postara o to, do mraznicky a bez problémov sa méZzu umyvat
aby marinovaci proces prebehol za v umyvacke riadu. Vakuovanim je mozné prediZit
maximéalne desat minat namiesto niekolkych trvanlivost hotovych jedal o niekolko dni alebo
hodin alebo dni. Takto sa marindda dostane ich je mozné aj zamrazit.

mimoriadne hlboko do potravin.

Dlhsia trvanlivost tekutin

Vékuovaci uzaver predizi trvanlivost tekutin,
ako su vina alebo oleje, v otvorenych
flasiach. Po uvareni je takto mozné uskladnit
aj zeleninovy bujén ako zaklad do oméacok.

Bl
F_i."i’tﬁ.
Ofe

Vzduchotesnost a bezpeéné balenie

Vakuovacie vreckd BORA su dostupné v troch Prejdite na pribeh bora.com/qvac
roznych velkostiach a dokonale sa hodia na vyvoja vakuovacky
BORA QVac.

-]

4

)

Véakuovanie a az Extra rychle

3-krat dlhsia marinovanie do
trvanlivost pri max. 10 minat
uskladneni

; . G ri | Ova C i a S grilovacou panvicou BORA méte po cely
[ . 5 ; rok zaru€ene dokonalé grilovanie. Kvalitna
DIhsia : &l ail e - ) neprifnavé povrchové Gprava umoZiuje
trvanlivost ' i =R, p a nVI C a B O RA pripravu jedal s malym mnoZstvo oleja €i

uti

. masti a po pouziti ulahcuje Cistenie. Vdaka
N H optimalnemu spracovaniu je na zénach

Zredukovany dizajn, P P :

s celoploSnou indukciou zaru¢ené rychla

Optlmé | na kompatlblllta, distriblcia tepla. Velkost a kvalita grilovacej
d k | s | dk . panvice umoziuje jej bezproblémové pouzitie
oKonale VyS € y varenia. aj v BORA X BO. Vdaka svojmu zoStihlenému
dizajnu grilovacia panvica dokonale zapada Objednavajte online na
do estetického vzhladu vyrobkov BORA. stranke shop.bora.com
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do vasho varenia a nadchnu vas zvlaStnym ¢arom. Klasické recepty su tu

predstavené v novych vzruSujicich kombinaciach chuti, ktoré vdm spravia

chut na eurépsku kuchynu. Nezélezi na tom, ¢i ide o malé jedl4, predjedla,

hlavné jedla alebo dezerty - s pestrymi pokrmami a profesionalnymi tipmi Viac informécii

od expertov BORA bude kaZzdodenné varenie radostou. o kucharskej knihe.
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